& Tehibe

Forma na pecenie v tvare
velkonocného zajacika

G Informécia o vyrobku a recept

Vazeni zakaznici,
forma na pecenie zo silikénu je extrémne pruznd

s povrchovou Gpravou proti prilepeniu. Vdaka tomu
sa z nej hotovy velkono&ny zajaCik lahko vyberie.

Silikdnovd forma na pecenie je potravindrsky
neskodnd, odolnd proti teplu a chladu, tvarovo stéla
a bezpe€nd proti vyteCeniu a mdZete ju umyvat

v umyvacke riadu.

MbZe sa pouzivat s plechom alebo mriezkou.

Zeldme vam vela radosti a Gspechu pri pecent!

Vas tim Tchibo
Dolezité upozornenia

-20°¢ tepl6t -20 a7 +200 °C.

-+ 7=\ Forma na peCenie je vhodnd na pouZzitie
v rire alebo mraznicke. NepouZivajte ju
na iné dcely! ReSpektujte aj odpordcania vyrobcu
vasej rdry na pecenie.

. Forma na pecenie sa pri pouZiti v riire
velmi zohrieva! Hrozi nebezpetenstvo
popélenia. Horticu formu na pecenie chytajte
iba kuchynskymi rukavicami a pod.

. Vo forme na pecenie nekrdjajte Ziadne
potraviny a nepouZivajte Ziadne ostré
predmety. Forma na pecenie sa tym poskodi.

. “ ﬁ} Neumiestiujte formu na otvoreny
Q @ plamefi, varné dosky alebo na dno
rlry na pecenie.

. Forma na pecenie je vhodna na umyvanie
@ v umyvacke riadu. Neukladajte ju v3ak

priamo nad vyhrievacie tyce.

. @4—200% Forma na pecenie je vhodna pre rozsah
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+ Tuky mdzu po Case sposobit tmavé sfarbenie
na povrchu formy na pecenie. Nie je to zdraviu
Skodlivé ani to nemad vplyv na kvalitu a funkciu
formy.

+ Vdaka materidlu formy na pecenie sa doba
pecenia mdZe skrétit pri pouzivani vasich
osvedcenych receptov az 0 20 %.

ReSpektujte aj Udaje vyrobcu vasej riry
na pecenie tykajlce sa teploty a doby pecenia.

Pred prvym pouzitim

- Formu na pecenie vycistite horticou vodou
s trochou Cistiaceho prostriedku na riad.
NepouZzivajte ostré Cistiace prostriedky
ani Spicaté predmety.

- Vn(tro polovic formy na pecenie nasledne vytrite
neutralnym jedlym olejom.

Pouzivanie

+ Pred kazdym pouZitim vyplachnite polovice
formy na pecenie studenou vodou.

+ Polovice formy pripadne jemne potrite

neutrdinym jedlym olejom.

Vymastenie je potrebné len ...

... pred prvym pouZzitim,

... po umyti v umyvacke riadu,

... pri spracovani beztukového cesta
(napr. biskvitové cesto) alebo velmi tazkého
¢i velmi vihkého cesta.

ZloZenie:
Obe polovice
, formy na pe-
"7\’ Cenie spojte
\ pomocou
silikénového
okraja.
Pevne pritom
pritlacte
silikdnovy
okraj po celom obvode. Nakoniec opat prejdite
prstami po celom silikénovom okraji z oboch
stran, aby bol naozaj viade pevne uzavrety.




Vyberte z rdry mriezku
alebo plech na pecenie

a poloZte nan formu dnom
nahor na naplnenie.
Ulah&ite si prendSanie.
PodloZte ju papierom

na pecenie alebo trvalou
podlozkou na pecenie.
Vdaka tomu zostane rira
Cistd, ak by nejaké cesto
vytieklo.

NaplInenie cestom: Formu napliite cestom (napr.
pomocou polievkovej lyZice). Dbajte na to, aby sa
cesto dostalo aZ celkom dolu a vyplnilo celd formu.
Nikdy vSak formu neudierajte o pracovnii dosku
ani do nej nestrkajte rukovatou lyZice alebo
podobnym spdsobom, pretoZe by mohlo ddjst
k rozpojeniu polovic formy!

Pripadne po naplneni kratko poCkaijte, kym cesto
samo klesne aZ nadol, a az potom vloZte formu do
rary.

3. Upette velkonotného zajacika podla receptu.

4. Predtym, ako po upeceni vyberiete hotového
velkonotného zajalika z formy, nechajte ho
cca 10 mindt vychladndt na mriezke riry na
pecenie alebo na kuchynskej mriezke.

V tom Case sa upecené cesto stabilizuje
a medzi kolacom a formou na pecenie sa
vytvori vzduchova vrstva.

5. Potom opatrne otvorte polovice formy
na pecenie a vyberte velkono¢ného zajaCika.
Pripadné prebytocné cesto opatrne odstréite
nozom.

+ Formu na pelenie vyCistite podla moZnosti
hned'po pouZiti, pretoZe vtedy sa zvy$ky cesta
odstrafujd najlepsie.



Recept

Doba pripravy:
cca 20 mindt plus cca 25 mindt pecenie pri 180 °C
horny/spodny ohrev (s cirkulciou vzduchu: 160 °C)
Prisady na 1 velkonoéného zajagika

+ 90 g makkého masla

+ 75 g cukru

+ mald Stipka soli

+ 2 vajcia (velkost M)

- 100 g maky

+ 1CL préku do peciva

- trochu masla alebo margarinu na vymastenie formy
Na vylep3enie cesta:

- Cokolada, ovocie, orechy atd. podla chuti

Priprava

1. Predhrejte rtiru na pecenie na 180 °C, ohrev zhora/
zdola (pri cirkuldcii vzduchu: 160 °C).

2. Zmaknuté maslo zmiesajte s cukrom a solou
vo vel'kej mise a vySlahajte do penista.

3. KaZdé vajce zvIast pridajte do zmesi masla a cukru
a opat vyslahajte do penista.

4. Miku zmieSajte s praSkom do peciva a pridajte
do cesta.

5. Cesto podla chuti vylepsite ¢okoladou, ovocim
alebo orechmi.

6. Vymastite polovice formy na pecenie, pevne ich
pritlacte k sebe pomocou silikénového okraja
a potom napliite cesto podla opisu v ¢asti
.PouZivanie”.

7. Formu vloZte do predhriatej rdry a pecte
cca 25 mindt.

8. Potom nechajte formu na pecenie vychladnit
na mriezke cca 10 mindt.

9. ESte teplého velkonotného zajacika opatrne
vyberte z polovic formy na pecenie podia opisu
v Casti ,Pouzivanie" a prebytocné cesto odstrarite
nozom. Nechajte dplne vychladnit na kuchynskej
mriezke.
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