Teplovzdusna fritéza

Cislo vyrobku: 692 253
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Vazeni zdkaznici!

Fritovanie skoro bez tuku - iba pomocou horidceho vzduchu! Pomocou vasej novej
teplovzdusnej fritézy pripravite lakavé dobroty Setrne a s malym mnozstvom tuku
za par mindt - a okrem toho aj energeticky Gsporne, pretoZe nebudete musiet
zapinat riru na pecenie.

Zeldme vam dobri chut!
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K tomuto navodu

Vyrobok je vybaveny bezpecnostnymi prvkami. Napriek tomu si pozorne pretitajte bezpecnostné
upozornenia a vyrobok pouZivajte iba podIa opisu v tomto névode, aby nedopatrenim nedo$lo
k poraneniam alebo Skodam.

Uschovajte si tento ndvod na neskorSie pouZitie.
Ak vyrobok postupite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly v tomto navode:

A Tento symbol varuje pred nebezpeten- A Tento symbol varuje pred nebezpecen-
stvom poranenia. stvom poranenia v dosledku zasahu
o, , . elektrickym prddom.

Signdlne slova v tomto navode:

NEBEZPECENSTVO upozoriiuje na bezprostredné nebezpecenstvo vaZneho poranenia alebo
ohrozenia Zivota.

VAROVANIE upozoriiuje na mozné vazne nebezpecenstvo poranenia alebo ohrozenia Zivota.
POZOR varuje pred moznymi [ahkymi poraneniami.
UPOZORNENIE varuje pred moznymi vecnymi Skodami.

6 Takto sd oznacené dopliiujlce informacie.



Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia

- Teplovzdu$na fritéza je vhodnd na tepeln(
(pravu potravin. Je navrhnutd pre mnozstva
beZné v domdcnostiach a nie je vhodna na
komercné Gcely.

- Zariadenie nie je vhodné na pouZitie napr.
v kuchyniach pre zamestnancov v komercnej
sfére, na farmdch, v penziénoch alebo pre
zdkaznikov v hoteloch, moteloch a pod., ani na
komercné Gcely.

NEBEZPECENSTVO pre deti a osoby
s obmedzenou schopnostou obsluhovat
zariadenia

- Zabrante pristupu deti k obalovému materialu.
Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenia!

+ Toto zariadenie smu pouZivat deti od 8 rokov
a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedo-
statkom skisenosti a/alebo znalosti len pod

dozorom alebo po pouceni o bezpecnom pouzi-

vani zariadenia, ak pochopili nebezpecenstva,
ktoré z toho vyplyvaju.

Cistenie a Gdrzbu nesmd vykonavat deti bez
dozoru. Deti sa nesm hrat so zariadenim.
Zariadenie a jeho napdjaci kabel musia byt od
zapnutia aZ do GpIného vychladnutia mimo
dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

- Zariadenie je v niektorych Castiach velmi horu-
ce. Zariadenie pouZivajte mimo dosahu deti.

- Nenechdvajte sietovy kabel visiet z pracovnej
plochy, aby zar malé deti nemonhli stiahnut
zariadenie.

NEBEZPECENSTVO zasahu elektrickym

pridom

+Nikdy neponarajte zariadenie, sietovy kébel
a sietovi zastréku do vody, pretoZe hrozi
nebezpedenstvo zasahu elektrickym prddom.
Zariadenie chrarite aj pred kvapkajdcou
a striekajlicou vodou.

- Nedotykajte sa zariadenia vihkymi rukami

a nepouZivajte ho v exteriéri alebo v priesto-
roch s vysokou vihkostou vzduchu.

- Zariadenie zapdjajte len do zasuvky s ochranny-

mi kontaktmi nainStalovanej podla predpisov,
ktorej sietové napatie zodpoveda technickym
(idajom zariadenia.

- Ak je potrebné pouZit prediZovaci kabel, musi

zodpovedat minimélne parametrom uvedenym
v technickych tdajoch zariadenia. Nechajte si
poradit pri vybere vhodného predlZovacieho
kabla.

- Sietov( zastrcku vytiahnite zo zasuvky, ...

... pri poruchéch pocas prevadzky,

... po pouZiti a

... pred Cistenim zariadenia.

Pritom vZdy tahajte za sietovi zastrcku,
nie za sietovy kabel.

- Zasuvka musi byt dobre dostupnd, aby sa

sietovd zastréka dala v pripade potreby rychlo
vytiahnut.

- Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani

pritlaCat. Chrante sietovy kabel pred ostrymi
hranami, olejom, hortcimi ¢astami pristroja
a inymi zdrojmi salavého tepla.

- Zariadenie a napdjaci kdbel pravidelne kontro-

lujte, Ci nie st poSkodené. NepouZivajte zaria-
denie pri viditelnych poskodeniach na zariadeni
alebo sietovom kabli, resp. po pade zariadenia.

- Na vyrobku nevykondvajte Ziadne zmeny.

Sami nevymieniajte ani sietovy kabel. Opravou
zariadenia alebo sietového kabla poverte len
$pecializovan( opravovilu alebo zakaznicky
servis. Neodborné opravy mdZu vazne ohrozit
pouzivatela.



VAROVANIE pred popaleninami

« Pristupné ¢asti vnutri zariadenia sa pocas
pouZivania velmi zahrievaj(.
Dbajte na to, aby sa poCas pouzivania a doby
chladenia (min. 30 min) nikto nedotkol hortcich
Casti zariadenia.
Pred Cistenim, prepravou alebo uschovanim
zariadenia ho vZdy nechajte vychladndt.

« Velmi hortice mdZu byt aj pripravované pokrmy.
Budte opatrni pri vyberanil

- Pocas tepelnej Upravy pokrmu unika
z ventilaCnych otvorov para. UdrZiavajte ruky
a tvar v dostatoCnej vzdialenosti od nich - hrozi
nebezpecenstvo oparanial Na unikajlicu paru
nezabUdajte ani pri otvdrani zariadenia.

- Do hordceho varného kosa nelejte vodu.
Vystupujlca para predstavuje nebezpecenstvo
obarenia.

VAROVANIE pred poZiarom

- Nikdy nenechavajte zariadenie pocas prevadzky
bez dozoru.

- Zariadenie sa nesmie uvadzat do prevadzky
pomocou ¢asovych spinacich hodin alebo
samostatnym systémom dialkového ovladania.

- Podas prevadzky alebo ochladzovania nikdy
neprikryvajte vetracie a odvzduSiiovacie otvory.

« Eliminujte nebezpecenstvo poZiaru alebo
specenia: PoCas prevadzky musf stat zariadenie
volne, v Ziadnom pripade nie pri stene alebo
v rohu, pri zaclone a pod. Od stien, nabytku atd’
(od strdn a nad zariadenim) dodrZujte
vzdialenost min. 10 cm.

Neumiestfiujte zariadenie do blizkosti
horlavych materialov a neprikryvajte ho.

« Pred pouZivanim dplne odvirite sietovy kabel.
Dbajte na to, aby odvinuty sietovy kabel lezal
Gplne mimo zariadenia.

- Nikdy nepouZivajte zariadenie bez vloZzeného
ko3a a sitkovej vlozky.

- Pripravovany pokrm vZdy ukladajte na sitkovi
vloZku, nikdy priamo do koSa. V opatnom
pripade nemoZe hortci vzduch optimalne
cirkulovat.

- Varny koS na nepreplfiujte. DodrZiavajte znacku
MAX! Medzi pripravovanym pokrmom a ohrie-
vacimi telesami nesmie dojst k priamemu
kontaktu.

- Nikdy nelejte olej do koSa, pretoZe sa moze
vznietit.

-V zariadeni nevarte balené potraviny.

- Ak zo zariadenia unika tmavy dym, okamZite
zariadenie vypnite a vytiahnite sietovi zastréku
70 zasuvky elektrickej siete. Pred vytiahnutim
ko3a zo zariadenia pockajte, kym z neho
nebude vychadzat dym. Upozornenie:

Svetly dym je spravidla neSkodny.

UPOZORNENIE - Vecné Skody

- Na vyberanie pripravovaného pokrmu pouzivaj-
te len drevené alebo plastové pribory odolné
voci vysokym teplotam, aby ste neposkriabali
neprilnavd ochrannd vrstvu ko3a a sitkovej
vloZky.

+Na Cistenie kosa a sitkovej vlozky nikdy
nepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky,
prostriedky na Cistenie riry na pecenie alebo
Skrabky. Mohlo by ddjst k poskodeniu
neprilnavej ochrannej vrstvy.

- Zariadenie vZdy postavte na stabilny, rovny
a tepelne odolny povrch.

- Nedad sa tplne vylucit, Ze niektoré farby, plasty
alebo prostriedky na oSetrovanie nabytku mozu
narusit a zmakcit materidl protiSmykovych
noZziciek pristroja. V pripade potreby preto
poloZte pod zariadenie protiSmykov( podlozku.



Bezpecnostné prvky

- Zariadenie je vnitri vybavené kontaktnym
spinacom, ktory automaticky vypne privod
tepla po vybrati pripravovaného pokrmu a opét
ho zapne po jeho opétovnom vloZeni. Zariade-
nie nebude fungovat bez vioZeného kosa.

- Zariadenie je vybavené poistkou proti prehria-
tiu. Poistka proti prehriatiu v pripade poruchy
integrovanej tepelnej kontroly automaticky
zabepec€i odstavenie zariadenia. Opétovné
uvedenie zariadenia do prevadzky nie je mozné.
Vytiahnite zastrcku, nechajte zariadenie
vychladndt a opravou poverte zédkaznicky
servis alebo Specializovand opravoviiu.

- Zariadenie je vybavené chladnym dotykovym
povrchom Cool Touch, takZe sa pocas prevadzky
zvonku nadmerne nezahrieva a pri dotyku
nehrozi riziko popalenia.

Pojem ,,akrylamid”

Akrylamid sa tvori pri intenzivnejSom zahrievani
(pecenie, smaZenie, fritovanie, praZenie, opeka-
nie atd’) najma v potravinach s obsahom $krobu.
Zatial nie je mozné povedat, v akej forme je
akrylamid Skodlivy pre ludsky organizmus.

Z preventivnych dovodov by ste v8ak pripravova-
ny pokrm nemali tepelne upravovat prili§ diho,
pretoZe prili§ intenzivne opeCenie moze tieZ
viest k vy$Siemu zataZeniu. Plati zdsada:
.Dozlata namiesto spalenia”. KedZe od zostave-
nia tohto ndvodu nedoslo k zastaveniu vyskumu,
sledujte tuto tému v tlaci. MnoZstvo informacii
néjdete aj na internete.

Symboly na zariadeni

Tento symbol varuje pred hordcimi
povrchmi (vo vn(tri) a unikajtcou
hortcou parou (ventilatné otvory

na zadnej strane).



Prehlad (obsah balenia)

Symbol na zariadeni

& tipajlca
hortca para!

informdcie o Case varenia

otocny gombik

vyberatelnd
sitkovd vloZka

vyberatelné
silikonové krytky

znacka
MAX

protiSmykové noZicky

ohrevny
priestor




Pred prvym pouzitim

Vybalenie a Cistenie

NEBEZPECENSTVO pre deti -
Nebezpecenstvo ohrozenia Zivota
udusenim/prehltnutim
- Obalovy materidl drzte mimo dosahu deti.
OkamZite ho zlikvidujte.

NEBEZPECENSTVO - Nebezpetenstvo
ohrozenia Zivota v dosledku zasahu
elektrickym pradom

« Pred ¢istenim zariadenia vytiahnite sietov(
zastréku zo zasuvky.

« Zariadenie nikdy nevystavujte pésobeniu
vlhkosti. Chrafite ho aj pred kvapkajlicou
a striekajlcou vodou.

UPOZORNENIE - Vecné Skody

+Na Cistenie nepouZivajte ostré chemikilie,
agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky.

1. Odstrénte vSetok obalovy materidl.

2. 70 zariadenia odstrénte vSetky Stitky
a nalepky.

3. Vytiahnite koS zo zariadenia za rukovat
proti miernemu odporu.

4.Vndtro a vonkajSok krytu utrite mierne
navih¢enou handrickou.
Zariadenie nasledne dokladne osuste.

5. K0S a vyberatelnd sitkovd viozku dokladne
umyte teplou vodou, beZne dostupnym
prostriedkom na umyvanie riadu a makkou
Spongiou.

K03 a sitkova vloZka nie sd vhodné na
umyvanie v umyvacke riadu.

Dbajte na to, aby sa malé vyberatelné
silikénové krytky na spodnej Casti
sitkovej vloZky nestratili!
6. Pred opatovnym zmontovanim a prevadzkou
zariadenia dokladne vysuste v3etky diely,

vy

zostat vihké.

Pred prvym pouZzitim s potravinami sa
vyCisteny spotrebi¢ musi 10 mindt
ypalit”, aby sa odstranili vietky zvySky
Z vyroby.

Prvé uvedenie do prevadzky (bez naplnenia)

Toto zariadenie je urcené len na fritovanie
pomocou horlceho vzduchu

bez pridania oleja alebo tuku.

Do kosa preto nepridavajte Ziadny olej,
tuk ani Ziadne iné tekutiny!

é Varovanie - Nebezpecenstvo poZiaru

- Sietovi zastréku zapajajte do zasuvky az po
Uplnom zostaveni zariadenia.

- Neumiestfiujte zariadenie pod zdvesné
skrinky, do blizkosti horlavych predmetov
a ani priamo na stenu ¢i do rohu. Dbajte na
to, aby sietovy kabel nevisel z pracovnej
plochy.

- UdrZujte vetracie a odvzduSfiovacie otvory

zariadenia volné. Na zariadenie ni¢
neukladajte.

- Nikdy nepouZivajte zariadenie bez kosa.




Pri prvom zahriati sa moZe objavit

mierny zapach, ktory je viak neSkodny.

Zabezpette dostatocné vetranie.

D> Do zariadenia zatial nevkladajte Ziadne
potraviny.

1. Zariadenie umiestnite na rovnd, stabilni

pracovn( plochu, ktora je odolna voci
vysokym teplotdm a neSmyka sa.

2. VloZte sitkovi vloZku do ko3a. Malé silikdnové
krytky na spodnej Casti sitkovej vlozky musia
byt spravne nasadené.

3. KdS vloZte do zariadenia a7 na doraz.
KOS musi zvukovo a citelne zapadndt, aby sa
aktivoval kontaktny spinac v kryte. V opac-
nom pripade sa spotrebi¢ nedd zapnit.

4. Uplne odvifite sietovy kdbel a zasurite sietovd

zéstréku do lahko pristupnej zasuvky
s ochrannymi kontaktmi.

5. 0tacajte otocnym gombikom na prednej
strane krytu doprava, kym nedosiahnete
pozadovany pocet mint s oznacenim na
oto¢nom gombiku.

Proces fritovania sa spusti automaticky,

na gombiku sa rozsvieti oranzova LED didda.
Po uplynuti nastaveného Casu fritovania
zaznie zvukovy signal.

6. Vytiahnite koS z teplovzdudnej fritézy.
7.0dpojte zariadenie od elektrickej siete.

8. Pred Cistenim nechajte zariadenie

vychladnut.

9. Sitkov(i viozku vyberte z ko3a aZ po

vychladnuti.

c Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia

- Dbajte na to, aby sa pocas ochladzovania
nikto nedotkol hortcich Casti zariadenia.

Co je teplovzdusné fritovanie a aké

potraviny su na to vhodné?

Teplovzdu3$né fritovanie je - ako uZ napovedd
jeho nazov - sposob pripravy pokrmov iba
pomocou horlceho vzduchu, teda tplne bez
oleja, tuku alebo vody.

- Na tento sposob tepelnej dpravy sa v zésade

hodia vSetky potraviny, ktoré sa daju pripravit
v rlre na pecenie.

- Pri priprave mrazenych hranol¢ekov dbajte

na to, aby boli uréené na pripravu v rire na
pecenie a nie iba do fritézy.

- Zariadenie nepouZivajte na potraviny

s vysokym obsahom tuku, ako st parky a pod.

- Velké potraviny pokrdjajte na mensie kdsky,

aby ste skratili dobu tepelnej Gpravy
a docielili tak lepsi vysledok.

- VacSie mnoZstvo pripravovaného pokrmu si

vyZaduje iba o nieco viac ¢asu ako mensie
mnozstvo. K63 viak neprepliiujte! Nikdy
nenaplfajte varny kos nad znacku MAX, inak
nedosiahnete rovnomerny vysledok varenia.
PouZivajte Udaje z nasledujcej tabulky.

- Malé porcie potravin sa musia v polovici

¢asu varenia pretrepat, aby sa dosiahol
rovnomerny vysledok (pozri tabulku).



- Ak chcete upiect napriklad quiche, kolac
alebo pripravit citlivé alebo pinené suroviny,

vloZte do koSa mali nadobu na pecenie alebo

zapekaciu misu, ktoré st vhodné na pouZitie
v rlre na pecenie (napr. zo silikénu,

nehrdzavejlcej ocele, hlinika alebo terakoty).

- Zariadenie je vhodné aj na ohrievanie jedal.
Na tento Uicel nastavte Cas varenia na
maximalne 10 mindt.

Tabulka tepelnej Gpravy

Upozorfiujeme, Ze informdcie v tabulke
sti len orienta¢né. Cas varenia sa moze
[{8it v zdvislosti od velkosti, tvaru, druhu
prisad atd. Teplota varenia je 200 °C.

MnoZstvo min. - max. (q)

Kuracie stehno

100 - 500

Drumsticks
17-22Min

Ryby

G 100 - 400

Fish
15-20Min

MnoZstvo min. - max. (q)

Steaky
(@AY 100 - 500

Steaks
10-15Min

Hranolky

= 300 - 400

Chips
20-25Min

Zelenina

G 100 - 400

= (=
Vegetables
5-10Min

Grilované maso

(& 100 - 500

Barbecue
8-13Min

PouZivanie

/'\ Varovanie - Nebezpecenstvo poZiaru

Krevety
&3 100 - 400

Shrimp
10-15Min

Kolaciky

- 300

Eqq Tart
20-25Min

- Zariadenie neumiestnujte pod zdvesné skrin-
ky, do blizkosti horlavych predmetov ani pria-
mo k stene alebo do rohu. Dbajte na to, aby
sietovy kabel nevisel z pracovnej plochy.

- UdrZujte vetracie a odvzdushovacie
otvory zariadenia volné. Na zariadenie nic
neukladajte.

- Zariadenie nikdy nepouZivajte bez vloZenej
sitkovej vlozky.

- Do varného koSa nelejte olej ani tuk.




D> Zariadenie umiestnite na rovnd, stabilnd
pracovnu plochu, ktord je odolna voci
vysokym teplotdm a neSmyka sa.

D> VloZte sitkovd vioZku do kosa. Malé silikénové
krytky na spodnej Casti sitkovej vloZky musia
byt spravne nasadené.

Predhrievanie

Hodnoty v tabul'ke tepelnej Gpravy sa vztahuju

na predhriate zariadenie. Z tohto dovodu
odportcame zariadenie predhriat, aby sa
zabezpecilo presné varenie.

Najprv spustite zariadenie bez pripravovaného
pokrmu, ale s vlozenym koSom a sitkovou viozkou
na priblizne 3 mindty a po uplynuti ¢asu
predhrievania spustite proces varenia.

Spustit proces varenia

1. Naplfite varny ko$ pripravovanym pokrmom.
Neprekracujte znaku MAX a dodrZiavajte
odportcané mnozZstva uvedené v tabulke
tepelnej Gpravy pokrmov.

2. K03 vloZte do zariadenia aZ na doraz.
Ko§ musi zvukovo a citelne zapadnut, aby sa
aktivoval kontaktny spinac v kryte. V opac-
nom pripade sa zariadenie neda zapnt.

3. Uplne odvifite siefovy kébel a zasuiite sietov(
zéstrcku do lahko pristupnej zasuvky
s ochrannymi kontaktmi.

4. Otacajte otoénym gombikom na prednej
strane krytu doprava, kym nedosiahnete
poZadovany pocet minGt s oznacenim na
oto¢nom gombiku.

Proces fritovania sa spusti automaticky, na
gombiku sa rozsvieti oranzova LED didda.
Po uplynuti nastaveného €asu fritovania
zaznie zvukovy signdl.

5. Vytiahnite ko3 s fritovanym pokrmom
z teplovzdusnej fritézy.
6. Fritovany pokrm vyberte z koSa.

7. 0dpojte zariadenie od elektrickej siete.

8. Pred Cistenim nechajte fritézu vychladndt.
Tip: Ak ste zariadenie nepredhriali, v pripade
potreby pridajte 2 - 3 mindty.

Prerusenie a pokracovanie v procese varenia

Proces varenia mozete kedykolvek prerusit
a obnovit.

D> Ak chcete prerusit proces varenia, odpojte
zariadenie od elektrickej siete vytiahnutim
sietovej zdstreky.

c Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia

- Po vybrati koSa mbZe vystupovat hortica para.
UdrZiavajte ruky a tvdr v dostatocnej
vzdialenosti!

D>V procese varenia mdZete pokraCovat opa-
tovnym pripojenim zariadenia k elektrickej
sieti s vloZzenym pripravovanym pokrmom
a nastavenim Casovaca na pozadovany
zostdvajlci ¢as.

Pocas varenia

Na dosiahnutie optimélnych vysledkov je
potrebné niektoré potraviny naskladané do
varného kosa (napr. hranolky, kalamare atd’)
v polovici varenia raz pretrepat.

Zariadenie v polovici ¢asu varenia
nevyda zvukovy signal!

Aby ste nezabudli potraviny pretrepat,
odpordtame najprv nastavit len polovicu Casu
varenia a po pretrepani spustit druhy proces
varenia.




Na konci varenia

é Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia

- Po vybrati koSa mdZe vystupovat horca
para. UdrZiavajte ruky a tvar v dostatocnej
vzdialenosti od nej!

D> Dbajte na to, aby sa pocas chladenia nikto

nedotkol hordcich ¢asti zariadenia.
Hrozi nebezpecenstvo popélenia!

Cistenie a uschovanie

1. Vytiahnite k63 zo zariadenia za rukovat
a skontrolujte stav pripravovaného pokrmu.
Ak je to potrebné, umiestnite kos na vhodny
povrch odolny voci teplu.

D> Ak sa este nedosiahol poZadovany stav
varenia, zasufite kos spat do zariadenia
a spustite dalSi proces varenia na niekol'ko
dalSich mindt.

2. Po dosiahnuti poZadovaného stupfia varenia
pripravovany pokrm opatrne vyberte z ko3a
pomocou vhodnej kuchynskej pomdcky
(z dreva, silikénu alebo plastu).
NepouZivajte kovové kuchynské naradie, aby
ste nepoSkodili neprilnavd ochrannd vrstvu

ko3a a sitkovej vloZky! Nikdy nevykladajte pri-
pravovany pokrm priamo z koSa do inej nado-

by! Zabrénite tak vyliatiu kvapkajlceho oleja
alebo tuku, ktory sa nahromadil pod sitkovou
vlozkou v kosi.

3.V pripade potreby napliite priamo ko$ dalSou
porciou, ktord chcete pripravit, a spustite
NovYy proces varenia.

Po pouziti

1. Ak uZ nechcete pripravovat Ziadny dal3i
pokrm, vytiahnite sietovd zastréku zo
zasuvky.

2. Pred éistenl’vm vSetkych Casti podla opisu
v kapitole ,Cistenie a uschovanie” nechajte
zariadenie, koS a sitkovd vloZku dostatocne
vychladnt.

NEBEZPECENSTVO - Nebezpegenstvo
ohrozenia Zivota v dosledku zdsahu
elektrickym prddom
- Pred Cistenim zariadenia vytiahnite sietovi
zastréku zo zasuvky.
- Nikdy nevystavujte zariadenie pdsobeniu
vlhkosti. Chrafte ho aj pred kvapkajlcou
a striekajlcou vodou.

c Varovanie - Nebezpecenstvo popalenia

+ Pred istenim nechajte zariadenie a vietko
prisluSenstvo Gpine vychladnat.

UPOZORNENIE - Vecné Skody

- Na Cistenie nepouZivajte ostré chemikalie,
agresivne ani abrazivne Cistiace prostriedky.

- Na Cistenie nepouZivajte kovové pomocky,
aby ste neposkodili neprilnavd ochranni
vrstvu koSa a sitkovej vloZky.

1. Vndtro a vonkajSok krytu utrite mierne
navihéenou handric¢kou. Zariadenie nasledne
dokladne osuste.

2. Skontrolujte, &i sa vyhrevné telesd nedostali
do kontaktu s pripravovanym pokrmom.
V pripade potreby vycistite vyhrevné telesa
suchou kefou.

3. K08 a vyberatelnd sitkovi viozku dokladne
umyte teplou vodou, bezne dostupnym
prostriedkom na umyvanie riadu a makkou
Spongiou.




Likvidacia

V pripade odolnych usadenin nalejte do koSa  Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych
trochu vody a nechajte koS a sitkovii viozku ~ materialov, ktoré sa daji recyklovat. Tym sa
chvilu odmoCit. K63 a sitkové vloZka nie si znizuje mnozstvo odpadu a Setri Zivotné

vhodné na umyvanie v umyvacke riadu. prostredie.
Dbajte na to, aby sa malé vyberatené Likvidujte obal podla pravidiel separovaného
silikénové krytky na spodnej ¢asti zberu. VyuZite na to miestne moznosti na zber
sitkovej vloZky nestratili! papiera, lepenky a lahkych obalov.

zariadenia dokladne vysuste vietky diely. symbolom, sa nesmii likvidovat spolu
s domovym odpadom!

Mate zakonnu povinnost likvidovat staré pristroje
oddelene od domového odpadu. Elektrické
pristroje obsahuji nebezpecné latky. Tieto mozZu
byt pri nespravnom skladovani a likvidacii

4. Pred opatovnym zmontovanim a odloZenim Ef Pristroje, ktoré st oznacené tymto

Technické ddaje

Cislo vyrobku: 692 253 MR . ;
) Skodlivé pre Zivotné prostredie a zdravie.

Model: KG2431 L . . -
e Informacie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju
Sietove napatie: 220-240 V= 50-60 HzZ  gtar6 7ariadenia bezplatne, vam poskytne obecnd
Trieda ochrany: I alebo mestska sprava.

Vykon: 1400 W

Teplota tepelnej dpravy: 200 °C
Nastavitelna doba

tepelnej Upravy: 0 - 60 min(t

Objem: 371

Teplota prostredia: +0 az +40 °C

Vyrobca: GRENDS GmbH,
Stahltwiete 23,

22761 Hamburg,
Germany (Nemecko)

C€



Poruchy/pomoc

Zariadenie nefunguije.

- Je sietova zastrcka v zasuvke?
- Je koS so sitkovou vloZkou zasunuty do zariadenia aZ na doraz?

Ak ko3 nie je v zariadeni spravne zasunuty, kontaktny spinac sa
neaktivuje a zariadenie sa nezapne.

K0S sa neda zasunut do
zariadenia.

- Je koS preplneny? Dbajte na znacku MAX.
- Je aretovaci mechanizmus poSkodeny alebo zablokovany?

Skontrolujte koS a kryt.

Pokrm nie je prepeceny.

- Je v zariadeni prili vela pripravovaného pokrmu? Skiste vloZit mensiu

porciu. V pripade potreby velké kusy nakréjajte na mensie kisky.

- Je nastavend prili§ kratka doba varenia? Zvolte dIh$i Cas pripravy.

Pokrm nie je rovnomer-
ne tepelne pripraveny.

+ Pripravovany pokrm naskladany v koSi (napr. hranolky) sa musf

v polovici varenia raz potriast, aby sa znovu rozdelil.

Pripravovany pokrm
nie je chrumkavy.

- Bol pouZity vyrobok vhodny do riry na peenie?

Vyrobky, ktoré sd urcené Specidlne na fritovanie, nebudd po priprave
v teplovzdusnej fritéze chrumkavé.

-V pripade potreby pridajte do pripravovaného pokrmu pred vioZenim

do koSa trochu oleja. Priamo do ko3a nelejte Ziaden olej!

Vémi pripravené
hranolky nie su
chrumkavé.

+ Vlybrali ste vhodnu odrodu zemiakov?

Treba uprednostnit typ zemiakov, ktoré sd po uvareni pevné.
V pripade potreby nakrdjajte tenSie hranolky.

- Namodili ste zemiaky dostato¢ne vopred?

Prili$ vela Skrobu brani chrumkavému vysledku.

- Boli surové zemiakové hranolky prili§ vihké? Predtym, ako zemiakové

hranolky potriete olejom a vloZite do kosa, ich dobre osuste.

Zo zariadenia unika
biely dym.

- Olej alebo tuk z pripravovaného pokrmu kvapka cez sitkovl vioZku do

koSa. KOS sa tak viac zahreje. To je neSkodné a nema Ziadny vplyv na
vysledok.

- PouZivajte suroviny s o najnizSim obsahom tuku.

Tuk alebo olej pouZivajte velmi striedmo.

- Marinované suroviny zlahka utrite, aby prebyto¢na marinada alebo

Stava z médsa nekvapkala do nddoby. Na obalované potraviny zlahka
pritlacte trojobal.

- Po kazdom pouziti dokladne vyCistite k03 a sitkovd vioZku, aby ste

odstranili zvySky tuku a oleja.
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Model: KG2431

Cislo vyrobku: 692 253

Vyrobca: GRENDS GmbH, Stahltwiete 23, 22761 Hamburg, Germany (Nemecko)



