Recept pre
vykrajovac na Skoricové
hviezdy

Cislo vyrobku: 690 379

Prisady na cca 50 velkych Skoricovych hviezd

Na cesto:

500 g mletych mandIi

300 g praskového cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru/vanilkovej arémy
2 zarovnané CL mletej $korice

3 bielky (velkost M)
(alebo 2 bielky a 1 PL amaretta alebo rumu)

2 CL medu

Na polevu:
100 g prdskového cukru
1 bielko (velkost M)

doba pripravy: 1 hodina | doba peéenia: 11 - 13 minGt

Priprava

. Priprava cesta: Na cesto zmieSajte suché prisady.
Na to kradtko premieSajte mleté mandle s vanilkovym
cukrom a Skoricou a preosejte praskovy cukor.

2. Potom pridajte mokré prisady: Pridajte med, bielky
a amaretto/rum podla chuti a mixérom mie$ajte
priblizne 2 mindty. Ndsledne rukami vymieste
na hladké cesto.

3. Priprava polevy: Na polevu vySlahajte bielky
s praskovym cukrom, kym zmes nebude krémovo-
biela a neziska sirupovu konzistenciu.

4. Predhriatie riry: Ruru predhrejte na 150 °C
(teplovzdus$ny ohrev).

5. Vyvalkanie cesta: Cesto rozvalkajte medzi dvoma
vrstvami papiera na pecenie na hrudbku priblizne
5 -7 mm a priamo ho potrite polevou. NajlepSie to ide
pomocou Sikmej palety, karty na cesto alebo nozZa.

—_

6. Vykrajovanie Skoricovych hviezd: Vykrojte Skoricové
hviezdy a pomocou prenostnej funkcie ich poloZzte
priamo na plech vyloZeny papierom na pecenie.

7. Pe&enie Skoricovych hviezd: Skoricové hviezdy
pecte vo vyhriatej rdre 11 - 13 mindt a potom ich
nechajte vychladnut na mrieZke. Dno $koricovych
hviezd by malo byt po vybrati z riry eSte mierne
makkeé.
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