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K tomuto navodu

Precitajte si pozorne bezpecnostné upozornenia
a vyrobok pouZivajte len spdsobom opisanym
v tomto nadvode, aby nedopatrenim nedo$lo
k poraneniam alebo $kodam.
Uschovajte si tento ndvod na neskorsie pouZitie.
Ak vyrobok postipite inej osobe, musite jej
odovzdat aj tento navod.
Symboly v tomto névode:
Tento symbol varuje pred nebezpecenstvom
poranenia.
Tento symbol varuje pred nebezpecenstvom
poranenia v dosledku zasahu elektrickym
pridom.
Vystrazné slova v tomto névode:
VAROVANIE varuje pred moZnym vaznym
nebezpecCenstvom zranenia alebo ohrozenia Zivota.
POZOR varuje pred moznymi [ahimi poraneniami.
UPOZORNENIE varuje pred moznymi vecnymi
Skodami.
9 Takto st oznacené doplnujlce informécie.

Bezpecnostné upozornenia A

Ugel pouzitia

Pristroj je ur¢eny na vyrobu jogurtu z mlieka alebo
vhodnych rastlinnych alternativ mlieka. MoZete ho
pouit aj na pripravu jogurtu gréckeho typu.
Ohrievaciu misku a dévkovacie pohare pouZivajte iba
na vyrobu jogurtu podla opisu v tomto navode.
Ohrievaciu misku nepouZivajte ako platnicku na
ohrev jedla a na podobné dcely.

Pristroj je koncipovany na spracovanie mnoZstiev,
ktoré sa beZne pouZzivajui v domacnosti, a nie je
vhodny na komercné Gcely.

Pristroj nie je vhodny na pouZitie napr.

v kuchynkdch pre zamestnancov v komercnej sfére,
na farmach a v penziénoch s ponukou rafiajok.

Nie je urCeny pre zékaznikov v hoteloch, moteloch
a pod. ani na komer¢né Gcely.

Nebezpecenstvo pre deti a osoby s obmedzenou

schopnostou obsluhovat pristroje

- Zabrarite pristupu deti k obalovému materidlu.
Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenia!

- Deti sa s pristrojom nesmu hrat.
Pristroj a sietovy kabel uchovévajte mimo dosahu
deti mladsich ako 3 roky. Ked'je pristroj
v prevadzke, nenechdvajte deti bez dozoru v jeho
blizkosti.

- Tento pristroj smu pouzivat deti od 3 rokov
a osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skisenostf a/alebo znalosti, iba ak
st pod dozorom alebo boli poucené o bezpecnom
pouzivani pristroja a ak pochopili nebezpecenstva,
ktoré z toho vyplyvaj.

« Pristroj nesmii Cistit deti. Neplati to, ak s starSie
ako 8 rokov a ak pracujd pod dozorom. Pristroj
nevyZaduje Ziadnu GdrZbu.

- Sietovy kébel nenechavajte visiet z pracovnej
plochy, aby zaii malé deti nemohli stiahnut pristroj.

- Ak pristroj nepouZivate, uschovajte ho mimo
dosahu deti.

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prddom

- Ohrievacia miska a sietovy kdbel sa nesmd dostat
do styku s vodou, pretoZe v opacnom pripade hrozi
nebezpecenstvo zdsahu elektrickym pridom.
Ohrievaciu misku a siefovy kabel neponérajte
do vody ani inych tekutin. Ohrievaciu misku vZdy
umiestiiujte na suchd plochu.

+Na pristroj nesiahajte vihkymi rukami
a nepouZivajte v blizkosti umyvadla alebo ked
stojite na vihkej podlahe. Ak je pristroj vihky alebo
mokry, okamZite vytiahnite siefovd zdstrtku zo
zasuvky, skor nez sa pristroja dotknete.

- Pristroj nepouZivajte v exteriéri.

- Pristroj zapéjajte len do spravne nainstalovanej
zésuvky, ktorej sietové napétie zodpoveda
technickym Gdajom vyrobku.

- Zasuvka mus{ byt dobre pristupnd, aby sa z nej
dala sietovd zastr¢ka v pripade potreby rychlo
vytiahnut.

+Na prevadzkovanie pristroja sa nesmi pouzivat
spinacie hodiny ani samostatny systém dialkového
ovladania.

- Sietovy kdbel sa nesmie zalamovat ani pritlacat.
Chréiite sietovy kabel pred hordcimi povrchmi
a ostrymi hranami.

- Pristroj neuvadzajte do prevadzky, ak su pristroj
alebo Casti pristroja vidite/né pokodené alebo ak
doslo k ich padu.

-Na vyrobku nevykonavajte Ziadne zmeny.
Viykondvanim oprav elektrickych pristrojov
poverujte iba kvalifikovanych elektrikdrov, pretoze
neodborné opravy mdzu viest k vzniku znaénych
naslednych $kdd. Opravy nechajte vzdy vykonat
iba v $pecializovanych servisoch.

+ Ak ddjde k poskodeniu sietového kébla, jeho
vymenu
musi vykonat vyrobca, jeho zékaznicky servis
alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
ohrozeniam.

- PoCas pouZzivania nenechdvajte pristroj bez
dozoru.

- Sietovi zastrcku vytiahnite zo zasuvky: ...

.. ked'pristroj nepouzivate,

.. ked'sa chystate vybrat dévkovacie pohare,

.. pred Cistenim pristroja,

.. ak sa pocas prevadzky vyskytnd poruchy, alebo
... pocas burky.

Tahajte pritom vzdy za sietovii zastréku, nie za

sietovy kabel.

Nebezpecenstvo poZiaru/popalenin

+ Pristroj vZdy umiestfiujte na rovnd, stabilng,
suchd, Cistd a voci vysokym teplotam odoln(
pracovn( plochu. Pod pristrojom musi byt dostatok
miesta na volnu cirkuldciu vzduchu. Pristroj preto
nikdy neumiestniujte na makké plochy, ako st
obrusy, utierky a podobne. Pristroj neumiestiujte
priamo na okraj pracovnej plochy. Zachovajte

dostato¢ny odstup od horlavych materidlov, stien,
nabytku atd., ako aj od zdrojov tepla, ako st varné
platnicky alebo rdry.

- Sietovy kdbel pri pouZivani Gpine odvifite. Dbajte
na to, aby sa odvinuty sietovy kabel nedotykal
pristroja.

- Pristroj sa pocas pouzivania zahrieva a hor(ce s
aj jeho vonkajsie povrchy. Dbajte na to, aby sa
nikto nedotkol hortcich plach pristroja.

Na vyberanie hor(icich dévkovacich pohdrov
pouzite pripadne rukavice na pecenie alebo
podobnd pomdcku.

- Pristroj nechajte pred Cistenim dostatocne
vychladnut.

Nebezpecenstvo ohrozenia zdravia

- Dbajte na potrebn( hygienu! Davkovacie pohére
musia byt pred pouZitim dokonale ¢isté, aby
nedochddzalo k neZelanému mnoZeniu
mikroorganizmov.

Vecné Skody

- Pristroj nezapinajte bez vioZenych a naplnenych
dévkovacich pohérov.

- Sietovy kdbel polozte tak, aby nedopatrenim
nedoslo k jeho zachyteniu a stiahnutiu pristroja
z plochy, na ktorej je umiestneny.

« Pristroj chrarite pred ndrazmi, pddom, prachom,
vihkostou, priamym sIne¢nym Ziarenim
a extrémnymi teplotami.

- Ohrievaciu misku nedavajte do chladnicky.

- Pouzivajte iba originalne prisluSenstvo.

- Veko pristroja nie je nerozbitné. Zaobchadzajte
s nim opatrne a pred kazdym pouZitim
skontrolujte, ¢i nie je poSkodené.

- Neda sa Uplne vylUcit, Ze niektoré laky, plasty Ci
oSetrovacie prostriedky na ndbytok nerozleptaju
alebo nerozmocia materidl protiSmykovych
noziciek. Aby ste zabranili neZelanym stopam na
nabytku, poloZte pod vyrobok pripadne
protiSmykovu podlozku.

- Na Cistenie nepouzivajte agresivne chemikalie,
drsné a abrazivne Cistiace prostriedky, tvrdé kefy,
$picaté predmety alebo hubky na drhnutie,
pretoze mozu spdsobit poskodenia.

Ddlezité upozornenia tykajiice sa davkovacich

pohdrov

- Davkovacie pohdre st sice odolné voci vysokym
teplotdm, no nedisponujt tepelnou izolaciou a pri
naplneni teplym mliekom sa zohrejd. Po fermentécii
mdzu byt davkovacie pohare pomerne hortice.
Pri manipuldcii s nimi vZdy pouzivajte chiapky
alebo podobné pomacky.
Hrozi nebezpecenstvo popélenia!

- Ddvkovacie pohdre nepliite Gplne doplna, ale
maximalne pod dolny okraj skrutkovacieho zavitu.

- Ddvkovacie pohdre nevystavujte vyraznym
teplotnym vykyvom (ndrazové zmeny teploty).
Hrozi nebezpecenstvo rozbitia a tym padom
poranenia!

- Horlce ddvkovacie pohdre neumiestiiujte na
studeny alebo mokry podklad. VZdy pouZivajte
vhodnd podloZku odoln( voci vysokym teplotam.

- Ddvkovacie pohére st vhodné na pouzitie
v chladnicke. Neddvajte ich vak do mraznicky!

- Davkovacie pohare davajte iba do ohrievacej misky,
ktord je na to urcend. Ddvkovacie pohdre
nepouZivajte v rre na pecenie, v mikrovinnej rdre,
na sporaku, na otvorenom ohni ani na inych
zdrojoch tepla.

- Zabrénte prudkym ndrazom do davkovacich
pohdrov.

- Ak sa na ddvkovacom pohdri vyskytujd znamky
prasklin alebo podobnych poskodeni, napriklad
pukliny alebo narazené miesta, v Ziadnom pripade
ho dalej nepouZivajte. Hrozi nebezpetenstvo
rozbitia a tym padom poranenia!

- Dévkovacie pohdre sa neuzatvarajd hermeticky.
Pohdre vzdy uchovavajte vo vzpriamenej polohe
a hotovy jogurt napliite na ticely prepravy alebo
dihSieho skladovania do inych nadob, ktoré sa
daju uzatvorit vzduchotesne.

Technické daje

YM101
719 221

Model:
Cislo vyrobku:
Ohrievacia miska

Sietové napitie: 220 - 240 V ~ 50/60 Hz

Vykon: BW

Trieda ochrany: I @

Teplota prostredia: +0 az +40 °C

Dévkovacie pohdre

Max. objem: cca 180 ml

Tepelnd odolnost: +3 az +60 °C
Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych
materidlov, ktoré sa dajti recyklovat. Tym sa
znizuje mnozstvo odpadu a 3etri Zivotné prostredie.
Likvidujte obal podla pravidiel triedeného zberu.
VyuZzite na to miestne moznosti na zber papiera,
lepenky a lahkych obalov.

Pristroje, ktoré sd oznacené tymto

symbolom, sa nesmi likvidovat spolu

s domovym odpadom!

Mate zakonnt povinnost likvidovat staré

pristroje oddelene od domového
odpadu. Elektrické pristroje obsahujli nebezpecné
I&tky. Tieto mdZu byt pri nesprévnom skladovani
a likvidacii Skodlivé pre Zivotné prostredie a zdravie.
Informacie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju
staré spotrebice bezplatne, vém poskytne obecnd
alebo mestskd samospréva.



PouzZivanie

VAROVANIE -
ohrozenie Zivota v dosledku zdsahu
elektrickym pridom
« Pristroj a sietovy kébel sa nesmu dostat do styku
s vihkostou. Pristroj instalujte na suché miesto.

VAROVANIE -
nebezpecenstvo poZiaru
+ Pristroj umiestnite na podlozku odoln( voci
vysokym teplotédm. Zaistite dostatocny odstup
od horlavych materiélov a zdrojov tepla.

POZOR -
nebezpecenstvo popalenia
- Pristroj a ddvkovacie pohare sa poCas pouZivania
zahrievajl na vysoké teploty. Nedotykajte sa
hordcich ¢asti pristroja a pri vyberani pohdrov
pripadne pouZivajte rukavice na pecenie alebo
podobné pomacky.
POZOR -
nebezpecenstvo ohrozenia zdravia
- Davkovacie pohdre musia byt dokonale isté,
aby nedochddzalo k nezelanému mnoZeniu
mikroorganizmov.

Pred prvym pouzitim

> Odstrante vSetok obalovy material.

> Vyrobok a predovsetkym davkovacie pohére
vyﬁistite podla postupu opisaného v kapitole
.Cistenie a uschovanie”.

D> Skor nez zacnete pristroj pouZivat, vietky diely
musia byt dplne suché.

V3etko o prisadach - toto by ste mali vediet

- Na pripravu jogurtu potrebujete vacsie mnoZstvo
mlieka, napr. kravské mlieko, idedlne s obsahom
tuku 1,5 % alebo 3,5 %. MdZete pouZit mlieko
spracované metédou ultravysokoteplotného ohrevu
(mlieko UHT), ako aj pasterizované mlieko.

Vyhoda mlieka UHT spociva v tom, Ze nevyZaduje
predpripravu. Na druhej strane jeho fermentécia

v pristroji trva o Cosi dihSie.

Pasterizované mlieko obsahuje zvy$kové
mikroorganizmy, preto sa najskor musi nakratko
zahriat na 90 °C predtym, nez ho budete mdct
pouZit na pripravu jogurtu. Potom je v3ak tieZ velmi
vhodné. Surové mlieko nie je vhodné!

- Na pripravu jogurtu moZete pouzit aj rastlinné
alternativy mlieka, napriklad s6jové, kokosové,
mandlové alebo ovsené mlieko. Z dévodu odlisného
obsahu bielkovin a tuku sa vSak v takomto pripade
moze vyZadovat pridanie dal$ich zahustovadiel,
napr. rastlinného Skrobu.

- Mlieko nesmie byt pocas pripravy prili$ horice,

v opacnom pripade dojde k znehodnoteniu
jogurtovych kultdr a neskor sa v jogurte vytvoria
hrudky. Optimalna teplota je cca 42 °C.

- Na spustenie procesu zrenia je potrebny Cerstvy
biely jogurt bez pridaného ovocia alebo ovocnej
$tavy. Jogurt musi obsahovat Zivé jogurtové
kultdry - davajte pozor na zoznam prisad.
Alternativne moZete pouzit aj jogurtové kulttry vo
forme prasku. Tieto st zaujimavé predovsetkym
v pripade, ak si chcete pripravit vegansky jogurt.
Jogurtovy prasok si mozete zaobstarat v kamennych
aj internetovych obchodoch so zdravou vyZivou.

- Dévajte pozor na obsah tuku jogurtu a mlieka.
V oboch pripadoch musf byt identicky, pretoze
v opa¢nom pripade bude jogurt prili$ riedky. Cim
vysSi je obsah tuku, tym hustejsi bude jogurt.

- Pridanim suseného mlieka (2 PL na 1 liter mlieka)
dosiahnete este vyssiu hustotu a krémovejSiu
textdru.

- Cas pripravy sa pohybuje od 10 do 15 hodin
a zavisi od pouZitého mlieka, jogurtovej kultdry
a pozadovanej konzistencie hotového jogurtu.

Vo vSeobecnosti plati, Ze ¢im dIhsi je Cas pripravy, tym
hustejsi bude jogurt. Mlieko UHT vyZaduje o nieco
dIhsi ¢as neZ pasterizované mlieko a plnotu¢né
mlieko vyZaduje viac ¢asu neZ polotucné mlieko.

Ak sa vdm zd4, Ze jogurt nie je dostatocne husty,
ponechajte ho v pristroji o nieco dlh3ie.

« Pri priprave dal3ich jogurtovych kultir mbZete
neskor pouZit aj vlastnoruéne vyrobeny jogurt.
DoleZité je, aby bol jogurt vzdy Cerstvy.

+ Po viacndsobnom pouZiti na pripravu jogurtovej
kulttry bude takto vyrobeny jogurt postupne rednut.
Najneskor po 10-ndsobnom pouZiti alebo ked zatne
byt jogurt prili§ tekuty, musite pouZit novy jogurt.

« Trvanlivost vlastnoruéne pripraveného jogurtu zavisi

od trvanlivosti pouzitého mlieka a jogurtovej kulttry.

Instaldcia pristroja

+ Pristroj umiestnite v miestnosti s izbovou teplotou.

- Pristroj nainstalujte tak, aby bol chraneny pred
prievanom a otrasmi.

+ Podklad musi byt rovny, stabilny, suchy, ¢isty
a odolny voci teplu.

+ Pod pristrojom musi byt dostatok miesta na volnd
cirkuldciu vzduchu. Pristroj preto nikdy
neumiestiiujte na makké plochy, ako st obrusy,
utierky a podobne.

- Pocas pripravy jogurtu nie je dovolené pristroj
prestvat. Preto zvolte miesto, na ktorom moze
pristroj zostat po cely ¢as pripravy.

Priprava jogurtu

« Pri prvom zohriati mdZe ddjst k vzniku
mierneho zapachu, ktory vSak nepredstavuje
problém. Zaistite dostatocné vetranie.

- Ak namiesto bieleho jogurtu pouZzivate
jogurtovy pradok, dodrZiavajte pokyny od
vyrobcu tykajlce sa mnoZstva a pouZitia.

- Taktiez dodrZiavajte v3etky upozornenia
uvedené v kapitole , V3etko o prisadach”.

1. Pripravte si 150 g Cerstvého bieleho jogurtu

a nechajte ho odstat pri izbovej teplote. Jogurt
bezprostredne po vybrati z chladni¢ky
nezmieSavajte s mliekom!
2. Ak pouzivate pasterizované mlieko:
V hrnci zohrejte 1liter mlieka na teplotu cca 90 °C
(neprivadzajte do varu) a mlieko ndsledne nechajte
vychladnit na 42 °C.
Ak pouzivate mlieko UHT:
V hrnci zohrejte 1 liter mlieka na teplotu cca 42 °C.
3. Jogurt viozte do misky a najskor k nemu prilejte len
malé mnoZstvo teplého mlieka. Obe prisady
dokladne premiesajte $lahacou metli¢kou, kym
nevznikne viacna hmota. Nasledne za stéleho
miesania pridajte zvy$ok mlieka a mie$ajte dalej,
kym sa jogurt dpIne nerozpusti v mlieku. Tento
proces sa nazyva aj ,,oCkovanie” mlieka.

4. ZloZte veko pristroja
a vyberte davkovacie
pohdre.

5. VieCka davkovacich
poharov odskrutkujte

proti smeru pohybu

hodinovych ruciciek.

6. NaoCkované mlieko
rozdelte do davkovacich
poharov. Napliite
kazdy pohar maximalne
pod dolny okraj
skrutkovacieho zdvitu.

. Uzatvorte dévkovacie
pohdre naskrutkovanim
vie€ok na pohare
v smere hodinovych
ruciciek.

)
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Napinené a uzatvorené
davkovacie pohére
vloZte do ohrievacej
misky a veko pristroja
nasadte na pristroj.

A 9. Sietov( zastréku zapojte
do dobre pristupnej
zasuvky a prepnite
spina€

napdjania do polohy I.
Rozsvieti sa kontrolny
indikator LED v spinaci.

Spusti sa priprava jogurtu, ktord v zavislosti

od pouZitého mlieka a poZzadovanej konzistencie trva
cca 10 az 15 hodin (pozri ¢ast , VSetko o prisadach”).
Pocas tejto doby pristroj neprenasajte ani
neprestivajte.

10. Po uplynuti ¢asu pripravy vypnite pristroj
prepnutim spinac¢a napdjania do polohy 0
a vytiahnite sietov( zastréku zo zésuvky.

11. ZloZte veko pristroja a opatrne vyberte hor(ce
davkovacie pohare (pripadne pouZite rukavicu
na pecenie).

12. Davkovacie pohare nechajte vychladndt na podlozke
odolnej voci vysokym teplotdm.

13. Skdr neZ zatnete jogurt konzumovat, viozte
davkovacie pohére nésledne do chladnicky
minimalne na 2 hodiny.

Ohrievaciu misku v Ziadnom pripade neddvajte
do chladnicky!

PoCas fermentdacie sa vyzraZza malé mnoZstvo srvatky.

MoZete ju zliat alebo zamie3at do jogurtu, v ddsledku

¢oho jogurt ziska o nieco redSiu konzistenciu.

Trvanlivost takto pripraveného jogurtu skladovaného

v chladnicke je cca 8 - 10 dni v z4vislosti od obsahu

tuku a ddtumu trvanlivosti pouZitych prisad.

- Viecka ddvkovacich pohdrov sa neuzatvérajl
hermeticky. Pohére vZdy uchovévajte vo
vzpriamenej polohe a hotovy jogurt napliite na
Gicely prepravy alebo dlhsieho skladovania do
inych nadob, ktoré sa dajd uzatvorit
vzduchotesne.

- Ovocie, dZzem alebo komp6t pridavajte do
jogurtu az bezprostredne pred konzuméciou.

Variant: jogurt gréckeho typu

Na pripravu jogurtu gréckeho typu budete potrebovat

1liter plnotu¢éného mlieka a 150 - 200 g pInotu¢ného

jogurtu alebo gréckeho jogurtu (obsah tuku cca 10 %),

pripadne vhodnd jogurtovu kulttru v présku.

Pri priprave spoCiatku postupujte podla opisu

uvedeného v Casti ,Priprava jogurtu”, body ¢.1-12.

Dévkovacie pohdre ponechajte v pristroji cca 12 hodin.

Av$ak namiesto toho, aby ste pohare po vychladnuti

znova uzatvorili a dali do chladnicky, vioZte jogurt do

sita vystlaného Cistou a suchou bavinenou kuchynskou

utierkou. Sito osadte na vhodnu nadobu a minimaline

na 2 hodiny ho vloZte do chladnicky.

Pocas tejto doby srvatka odkvapka do nadoby pod

sitom a jogurt v site zhustne a zhutnie.

Ked'jogurt ziska pozadovani konzistenciu, napliite

ho do vzduchotesne uzatvdratelnej nddoby. Doba

trvanlivosti je cca 5 dni.

Tip: Odkvapkand srvatku moZete vypit alebo pouZzit
na pecenie.

Cistenie a uschovanie

VAROVANIE -
ohrozenie Zivota v dosledku zasahu
elektrickym pridom
« Pred Cistenim pristroja vytiahnite sietovd zastréku
20 z&suvky.
- Ohrievaciu misku neponarajte do vody.
UPOZORNENIE - vecné Skody
- Na Cistenie nepouzivajte agresivne chemikalie,
drsné ani abrazivne Cistiace prostriedky.

D> Sietov( zastrcku vytiahnite zo zasuvky.
> Pockajte, kym pristroj Gplne vychladne.

Cistenie ohrievacej misky

> Ohrievaciu misku poutierajte zvnatra utierkou
navlh¢enou vodou a pripadne trochou prostriedku
na umyvanie riadu a nasledne utrite suchou
utierkou.

> Ohrievaciu misku v pripade potreby poutierajte
zvonku utierkou navlhéenou vodou a nésledne utrite
suchou utierkou. Dajte pozor, aby sa Ziadna voda
nedostala dovndtra pristroja, napr. v mieste spinaca
napdjania.

Cistenie davkovacich pohérov, skrutkovacich

vieCok a veka pristroja

1. Pred prvym pouZitim a po kazdom dalSom pouZiti
dokladne vycistite davkovacie pohdre, prislu$né
skrutkovacie viecka, ako aj veko pristroja, horticou
vodou a Setrnym prostriedkom na umyvanie riadu.

2. Diely oplachnite ¢istou vodou a nésledne ich
dokladne osuste.

3. Pred opatovnym zostavenim nechajte v3etky Casti
dokladne vyschnut. Vihkost moZe viest k tvorbe
plesne.

Davkovacie pohdre, skrutkovacie viecka a veko

pristroja sa mdzu umyvat aj v umyvacke riadu.

Plastové diely vSak neumiestiiujte priamo nad

vyhrievacie tyce.

V pripade skrutkovacich viecok a veka pristroja

odportG¢ame SetrnejSie ru¢né umyvanie.

Uschovanie

D> Vyrobok skladujte mimo dosahu deti
na chladnom a suchom mieste chrdnenom pred
priamym sIne¢nym Ziarenim.

D> Sietovy kabel neovijajte okolo pristroja.

Porucha/naprava

Hrudky v jogurte
+ Bolo mlieko prili§ hortce?

- Nepremiesali ste mlieko a jogurt dostatocne
dokladne?

- NepoutZili ste sprévny spdsob pripravy mlieka
(zohriatie/vychladnutie)?

- Bolo mlieko pokazené?

Hruba vrstva tekutiny na povrchu

+ Bol €as pripravy prili§ dlhy?

- Pohli ste pristrojom pocas pripravy?

- Nenechali ste jogurt po priprave dostatotne
vychladnit?

Jogurt je prilis riedky

+ PoutZili ste mlieko a jogurtovd kultdru s rozdielnym
obsahom tuku?

+ Bol €as pripravy prili§ kratky?

- Nebola jogurtova kultira dostatocne Cerstva?
- Pohli ste pristrojom pocas pripravy?

Jogurt je prilis kysly
- Bol ¢as pripravy prili§ dihy?



