
Tchibo GmbH D-22290 Hamburg 
114411FV05X04XI · 2021-03

Vážení zákazníci!

Vaše nové formičky do rúry z kvalitnej kameniny sú vhodné na prípravu jedál  
v rúre na pečenie pri maximálnej teplote 200 °C a na použitie v mikrovlnnej 
rúre. V týchto formičkách môžete pokrmy piecť a následne rovno podávať.

Váš tím Tchibo

Čistenie

• Pred prvým použitím a po každom použití formičky vyčistite horúcou vodou 
a trochou prostriedku na umývanie riadu. Nepoužívajte agresívne čistiace 
prostriedky ani žiadne tvrdé kefy alebo drsné špongie. 

• Následne ich dobre osušte. 

• Formičky sú vhodné aj na umývanie v umývačke riadu.

Používanie 

VAROVANIE pred popáleninami 

Formičky sú pri pečení a zohrievaní horúce.  
Dotýkajte sa ich iba pomocou chňapiek, kuchynských rukavíc a pod.

• Zohľadnite návod mikrovlnnej rúry. 

• Formičky chráňte pred tvrdými nárazmi.

• Formičky nevystavujte extrémnym teplotným zmenám. 

Formičky do rúry sk  �Informácia o výrobku

www.tchibo.sk/navody



• Nikdy neumiestňujte horúce formičky na studené, mokré alebo citlivé 
povrchy (napr. kamenná pracovná doska). Príp. pod ne podložte drevenú 
podložku a pod.

• Hlboko zmrazené pokrmy vkladajte do formičiek až po úplnom rozmrazení.

• Formičky neumiestňujte na varné dosky, do otvoreného plameňa, na dno rúry 
na pečenie alebo na iné zdroje tepla.

• Formičky neposúvajte na sklokeramickom sporáku sem a tam.  
Mohlo by dôjsť k vzniku neželaných stôp!

Recept „Ovocný koláč z posýpky na každú ovocnú sezónu“ 

na 4 porcie | príprava 30 až 60 min. 

Prísady:

100 g	 múky

25 g		 jemných alebo hrubých ovsených vločiek

35 g		 svetlohnedého trstinového cukru (napr. Muscovado) 

1 – 2 ČL	 strúhaného kokosu

1/4 ČL	 jemnej morskej soli

50 g		 veľmi studeného masla

1/2 PL	 crème fraîche alebo smotany

3		  veľké červené slivky

2		  malé broskyne alebo 4 marhule

75 g		 černíc

2 PL		 vanilkového cukru

šlahačka, vanilková poleva alebo zmrzlina na servírovanie



Príprava:

1. Predhrejte rúru na pečenie na 200 °C (pri cirkulácii vzduchu na 180 °C).  
Fomičky môžete podľa chuti vymastiť maslom, nie je to ale potrebné. 

2. Múku, ovsené vločky, trstinový cukor, strúhaný kokos a soľ dobre 
premiešajte v mise. Maslo pokrájajte na kúsky a prstami ho rýchlo 
primiešajte do múkovej zmesi, aby sa vytvorila jemná posýpka.  
Alternatívne: Prísady vložte do kuchynského robota (s krájacou vložkou)  
a spracujte pomocou pulzovej funkcie, kým sa všetko nebude jemne drobiť. 

3. Pridajte crème fraîche alebo smotanu a krátko vmiešajte, kým sa nebude 
tvoriť posýpka. Prikryté až do ďalšieho použitia odložte do chladničky. 

4. Ovocie umyte a osušte. Slivky a broskyne alebo marhule prekrojte na 
polovice, odstráňte kôstku a nakrájajte na plátky, černice nechajte celé. 

5. Ovocie dobre premiešajte, rozdeľte do formičiek, posypte vanilkovým 
cukrom a posypte posýpkou. Pečte na strednej koľajničke rúry na pečenie 
cca 25 minút do zlatista. 

6. Servírujte horúce alebo mierne teplé so šľahačkou, vanilkovou polevou 
alebo zmrzlinou. 

Ovocie koláča môžete prispôsobiť sezóne a môžete pridať aj veľký kopček 
šľahačky, vanilkovej polevy alebo kopček zmrzliny.  
Skvelá kombinácia horúceho a studeného! 

Okrem toho sa posýpka dá ešte obmeniť koreninami (škorica, kardamón alebo 
vanilka) a posekanými orechmi. 

Tip: �Môžete si pripraviť dvojité množstvo posýpky a polovicu zamraziť. 
Ušetríte si čas pri ďalšom koláči. Mrazenú posýpku použite rovnako ako 
čerstvú. Nie je potrebné ju rozmraziť. Stačí len počkať, kým sa mrazená 
posýpka nechá od seba uvoľniť. 
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EG-Konformitätserklärung  
 EU-Declaration of Conformity  

Hiermit erklären wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlägigen  
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird. 
We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU-directives and bulk 
production will be manufactured accordingly. 

TCHIBO-Artikelbezeichnung: 
TCHIBO article description 

Back- und Dessertschälchen, 4er Set 
Baking and dessert bowls, set of 4 

TCHIBO-Artikelnummer: 
TCHIBO article number

615176 

Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien und nationalen Rechtsakten: 
The article complies with the EU-directives and national legal acts as mentioned below:

  
Verordnung über Materialien und Gegenstände, 
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in 
Berührung zu kommen 
Regulation on materials and articles intended to  
come into contact with food 
1935/2004/EC

Richtlinie über Keramikgegenstände, die dazu 
bestimmt sind mit Lebensmittel in Berührung 
zu kommen. 
Directive on ceramic articles intended to come into 
to contact with food. 
84/500/EEC

 Bedarfsgegenständeverordnung (BedGgstV) 
German Commodity Ordinance (BedGgstV) 

Diese Konformitätserklärung wurde, nach Prüfung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle, 
ausgestellt / This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

Ausstellungsdatum:
Date of issue: 

Inverkehrbringer: 
Distributing company: 

 28.07.2021 Tchibo GmbH, Überseering 18, D-22297 Hamburg 

Stellung im Betrieb
Position 

Team Lead Quality Hardgoods 

Name in Druckbuchstaben 
Name in capital letters 

                     
Siegfried Brunnbauer 

Unterschrift / Stempel
Signature / stamp 

   

Číslo výrobku: 615 176
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