Tarteform mit Transportdeckel

Tart tin with carry cover

Moule a tarte avec couvercle de transport
Kolacova forma s vikem na prendseni

Produktinformation

Wichtige Hinweise zum Gebrauch

Der Artikel ist nur fiir Tarteteig geeignet, nicht fiir fliissige Teige. Es besteht Auslaufgefahr!
Die Tarteform (ohne Deckel) ist nur fiir den Gebrauch im Backofen bis +230 °C geeignet.
Zweckentfremden Sie sie nicht!

Gehen Sie mit der heifen Backform vorsichtig um. Verwenden Sie in jedem Fall Topflappen.
Es besteht Verbrennungsgefahr!

Die Antihaftbeschichtung

Form und Boden sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen, damit sich das fertige Backgut
leicht herauslost. Ein weiterer Vorteil ist das leichtere Reinigen.
D> Zum Schutz der Beschichtung verwenden Sie keine scharfen oder spitzen Gegenstande beim
Backen oder Reinigen und schneiden Sie keine Speisen in der Tarteform. Sollte das Backgut
etwas haften, nehmen Sie einen Teigschaber mit Gummilippe o.A. zur Hilfe.

& Tehibo

Vor dem ersten Gebrauch
D> Reinigen Sie Form, Boden und Transportdeckel mit heifem Wasser und etwas Spiilmittel.
Trocknen Sie alle Teile danach gleich ab, damit keine Flecken entstehen.
Form, Boden und Transportdeckel sind nicht spiilmaschinengeeignet.
Gebrauch

> Fetten Sie Form und Boden vor dem Gebrauch mit etwas Butter oder Margarine ein.
Bestreuen Sie sie ggf. zusatzlich mit Mehl.

D> Legen Sie den Boden iiber das Loch in der Form. Achten Sie beim Einfiillen des Teiges darauf,
dass der Boden nicht verrutscht.

D> Bevor Sie die Tarte aus der Form herausnehmen, lassen Sie Tarte und Backform abkiihlen
(mindestens 10 Minuten). In dieser Zeit stabilisiert sich der gare Teig und zwischen Tarte und
Backform entsteht eine Luftschicht.

> Stellen Sie die Form zum Herausnehmen der Tarte auf einen hitzebestandigen Gegenstand,
der etwas Kleiner als das Loch im Boden ist, z.B. eine Miislischale o.A.

> Losen Sie die Tarte am Rand ggf. mit einem Teigschaber mit Gummilippe o.A. und ziehen Sie
den Rand der Form vorsichtig nach unten ab.

> Hebeln Sie die Tarte anschliepend mit einem Teigschaber vorsichtig vom Boden.
Reinigen
Form, Boden und Transportdeckel sind nicht spiilmaschinengeeignet.

> Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden Reinigungsmittel und keine scharfen
oder spitzen Hilfsmittel wie z.B. Drahtschwdmme oder -biirsten, Stahlwolle, Reinigungs-
schwammchen mit Keramikpartikeln o.A.

> Reinigen Sie alle Teile der Tarteform maglichst direkt nach dem Gebrauch, da sich dann die
Teigreste am besten [8sen. Lassen Sie die Tarteform jedoch vor dem Reinigen ausreichend
abkiihlen. Hartndckige Teigreste lassen sich mit einem weichen Schwamm oder einer Spiil-
biirste mit weichen, flexiblen Borsten leicht entfernen.

> Trocknen Sie Form, Boden und Transportdeckel gleich nach dem Spiilen ab und lagern Sie
alle Teile trocken.

Der Transportdeckel
- Stellen Sie die Tarteform nie mit dem Transportdeckel in den heien Ofen!
> Lassen Sie Tarte und Form abkiihlen, bevor Sie den Transportdeckel auf die Form setzen.

[> Setzen Sie den Deckel so auf die Tarteform, dass
die beiden hinteren Stege unter dem Rand der Form
einhaken.

Steg

[> Driicken Sie den Deckel dann an der vorderen
Lasche fest nach unten, damit auch der vordere
Steg hor- und spiirbar unter dem Rand einhakt.

[> Bevor Sie die Tarteform an den Griffen anheben,
kontrollieren Sie, ob der Transportdeckel fest auf
der Form sitzt. Der Deckel muss hor- und spiirbar
einrasten.

> Zum Abnehmen ziehen Sie den Deckel an der vorderen Lasche hoch und heben ihn dann von
der Form ab.

Tarte aus der Form [dsen
Removing the tart from the tin
Détacher la tarte du moule
Vyjmuti kolace z formy

Product information

Important information for use
The product is only suitable for tart dough, not for liquid batter. There is a risk of leakage!

The tart tin (without its cover) is only suitable for use in the oven at temperatures up to +230 °C.
Only use it for its intended purpose!

Take care when handling the hot tart tin. Always use oven gloves. There is a risk of burns!

Non-stick coating

The tin and base have a non-stick coating that enables you to easily remove the tart.
You will also notice how easy they are to clean.

> To protect the coating, do not use sharp or pointed utensils for baking or cleaning and do not
cut food in the tart tin. If your finished tart should nevertheless stick, use a rubber spatula or
similar utensil to loosen it.
Prior to first use
D> Clean the tin, base and carry cover with hot water and a little washing-up liquid.
Dry all parts immediately afterwards so no stains can form.
The tin, base and carry cover are not dishwasher-safe.
Use

D> Grease the tin and base with a little butter or margarine before using them. If necessary,
also dust them with flour.

> Place the base over the hole in the tin. Take care that the base does not slip as you fill the tin
with dough.

D> Allow the tart and tin to cool (for at least 10 minutes) before removing the tart from the tin.
During this time the baked dough will stabilise and a layer of air will develop between the tin
and the tart.

D> To remove the tart, place the tin on a heat-resistant object that is slightly smaller than the
hole in the base, e.g. a cereal bowl.

D> Loosen the tart at the edge using a rubber spatula or similar utensil if required, and carefully
ease the edges of the tin downwards.

D> Finally, carefully lift the tart off the base using a spatula.

Cleaning
The tin, base and carry cover are not dishwasher-safe.

> Do not use any caustic agents or sharp or pointed objects, .. wire sponges or brushes, steel
wool, cleaning sponges with ceramic particles or similar for cleaning.

D> Clean all parts of the tart tin as soon as possible after use while any leftover dough is easier
to remove. However, always allow the tart tin to cool sufficiently before cleaning it. Hardened
dough remnants stuck to the tin can be easily removed with a soft sponge or a washing-up
brush with soft, flexible bristles.

D> Dry the tin, base and the carry cover immediately after cleaning and store all parts in a dry
place.

The carry cover
+ Never place the tin in the hot oven with the carry cover on!
D> Allow the tart and tin to cool before putting on the carry cover.

[> Place the cover on the tin in such a way that the
two back ridges hook in place under the edge of
the tin.

ridge

[> Then firmly push the cover down on the front
tab so that you feel and hear the front ridge hook
in place under the edge of the tin too.

[> Before lifting the tin by the handles, make sure that
the carry cover is firmly fitted onto the tin. You
must feel and hear the cover click into place.

> To remove the cover, first pull it up by the front tab and then take it off the tin.
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Conseils d'utilisation importants
Cet article convient uniquement pour la pate a tarte, pas pour les pates liquides.
Il'y a risque de fuite!

Ce moule a tarte (sans couvercle) est congu pour une cuisson au four a des températures ne
dépassant pas +230 °C. Ne ['utilisez pas pour un autre usage!

Manipulez le moule avec précaution lorsqu'il est chaud. Utilisez toujours des manigues.
Il'y a risque de brilure!

Le revétement anti-adhésif

Le moule et le fond sont dotés d'un revétement anti-adhésif pour vous permettre de retirer facile-
ment votre préparation aprés cuisson. Le nettoyage en est également beaucoup plus facile.

D> Afin de ne pas endommager le revétement, n'utilisez aucun objet coupant ou pointu lors de
la cuisson ou du nettoyage, et ne coupez aucun aliment @ méme le moule. S'il arrive que la
préparation attache au moule, aidez-vous d'une spatule a pate en caoutchouc ou d'un objet
similaire pour la détacher.

Avant la premiére utilisation
D> Nettoyez le moule, le fond et le couvercle de transport a I'eau trés chaude additionnée d'un
peu de produit vaisselle. Essuyez toutes les pieces sans attendre pour éviter que des traces
n‘apparaissent. Le moule, le fond et le couvercle de transport ne vont pas au lave-vaisselle.
Utilisation
D> Avant d'utiliser I'article, graissez le moule et le fond avec un peu de beurre ou de margarine.
Le cas échéant, saupoudrez-les également de farine.
D> Placez le fond dans le moule de sorte qu'il recouvre entierement le trou qui se trouve au
centre du moule. Veillez a ce que le fond reste bien en place lorsque vous y verserez la pate.
D> Laissez refroidir |a tarte et le moule (au moins 10 minutes) avant de démouler la tarte. La pate
cuite peut ainsi se stabiliser et une couche d'air, se former entre la tarte et le moule.
> Pour démouler la tarte, placez le moule sur un objet résistant a la chaleur dont le diamétre
est Iégérement inférieur au trou qui se trouve dans le fond, p. ex. un bol ou un objet similaire.
D> Dégagez les bords de la tarte a l'aide d'une spatule a pate en caoutchouc ou d'un objet simi-
laire et tirez délicatement le bord du moule vers le bas.
D> Pour finir, soulevez délicatement la tarte du fond du moule a I'aide d'une spatule a pate.
Nettoyage
Le moule, le fond et le couvercle de transport ne vont pas au lave-vaisselle.
D> Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits a récurer ou d'ustensiles pointus ou coupants,

comme les éponges ou brosses métalliques, la laine d'acier, les éponges de nettoyage a parti-
cules céramiques, etc.

D> Nettoyez si possible toutes les pieces du moule directement apres utilisation car les restes
de pate se détacheront mieux. Laissez toutefois le moule suffisamment refroidir avant de le
nettoyer. Les restes de pate tenaces s'enlévent facilement avec une éponge douce ou une
brosse a vaisselle a poils doux et flexibles.

D> Essuyez le moule, le fond et le couvercle de transport juste aprés les avoir lavés et rangez
toutes les pieces dans un endroit sec.

Le couvercle de transport
- Ne mettez jamais le moule avec son couvercle de transport dans le four chaud!
D> Laissez refroidir la tarte et le moule avant de mettre le couvercle de transport sur le moule.

[> Placez le couvercle sur le moule de facon &
ce que les deux barrettes arriére s'accrochent
sous le bord du moule.

barette

barette

> Poussez ensuite fermement le couvercle vers le bas
au niveau de la languette avant, afin que la barrette
de devant s'accroche également de maniére audible
et perceptible sous le bord.

[> Avant de soulever le moule & tarte par les poignées,
vérifiez que son couvercle est bien mis en place.
Vous devez sentir et entendre un clic d'enclenche-
ment.

D> Pour retirer le couvercle, tirez sur la languette de devant, puis enlevez le couvercle du moule.

www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions

‘_@ www.fr.tchibo.ch/notices

www.tchibo.cz/navody

(cs) Informace o vyrobku

DilleZité pokyny k pouZivani

Vyrobek je vhodny pouze na tésto na kol&c (tart), neni vhodny na tekutd tésta.
Hrozi nebezpeci vytecenil

Forma na koldc (bez vika) je vhodnd pouze k pouZivéani v pecici troubé do +230 °C.
NepouZivejte ji k jinému Gcelu!

S horkou formou zachazejte opatrné. Vzdy pouzivejte kuchyriské chiiapky.

Hrozi nebezpeci popaleni!

Nepfrilnava vrstva

Forma a dno jsou opatfeny nepfilnavou vrstvou, aby $lo pecivo [épe vyklopit.
Dalsi vyhodou je snazsi Cistén.

D> Abyste nepfilnavou vrstvu ochranili pfed poskrabanim, nepouzivejte pi peceni ani Cisténi
ostré ani Spicaté predméty a upeCeny kolac nekrdjejte ve formé. Pokud by se kola¢ nedal
lehce vyjmout, vezméte si na pomoc stérku na tésto s gumovym okrajem apod.

Pred prvnim pouZitim

D> Formu, dno a viko na prenaSeni umyjte horkou vodou s trochou prostredku na myti nadobi.
Potom osuste vSechny dily, aby se na povrchu nevytvorily skvrny.

Forma, dno a viko na prenaseni nejsou vhodné do mycky.
Pouziti

> Formu a dno pred pouZitim vymaZte trochou mésla nebo margarinu. Pak je jesté pripadné
vysypte moukou.

> Dno poloZte na otvor ve formé. PFi pinéni formy téstem davejte pozor, aby se dno neposunulo.

D> NeZ kolac zacnete vyjimat z formy, nechte kolac i formu na peceni vychladnout (alespon
10 minut). Béhem této doby se upecené tésto ustéli a mezi kolacem a formou na peceni
vznikne vzduchova vrstva.

D> K vyjmuti kolaCe polozte formu na Zaruvzdorny predmét, ktery je mensi neZli otvor na dng,
napf. miska na miisli apod.

D> Kolac uvolnéte na okraji pripadné pomoci stérky na tésto s gumovym okrajem apod. a okraj
formy opatrné stahnéte dol.

> Potom kolac opatrné oddélte ode dna formy pomocf stérky.
Cisteni
Forma, dno a viko na prenaseni nejsou vhodné do mycky.

D> NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky ani ostré nebo $picaté nastroje, jako jsou draténé
houbicky nebo kartace, ocelova vina, Cistici houbicky s keramickymi ¢asticemi apod.

D> VSechny Casti kolaCové formy pokud mozno umyjte ihned po pouZiti, protoZe tak se zbytky
tésta dajf nejlépe odstranit. Nechte ale kolatovou formu pred CiSténim dostatecné vychlad-
nout. Uporné zbytky tésta Ize snadno odstranit mékkou houbickou na nadobi nebo kartdcem
s mékkymi, flexibilnimi Stétinami.

D> Po umyti formu, dno a viko na prenaseni hned utfete a vSechny dily uloZte na suché misto.

Viko na prenaseni
- Kolacovou formu nikdy nevkladejte s vikem do horké trouby!
> Kolac a formu nechte vychladnout, dfive neZ na formu nasadite viko.

[> Viko na kolatovou formu nasad'te tak, aby se obé
zadni lamely zahakly za okraj formy.

lamela

lamela

> Poté zatlatte viko na prednim vystupku smérem
doldi, aby se i predni lamela slySitelné a citelné
zahakla za okraj.

> Nei zatnete kolatovou formu zvedat za rukojeti,
zkontrolujte, jestli na ni viko pevné sedi. Viko musi
slySitelné a citelné zaskocit.

D> KdyZ budete viko snimat z formy, zatahnéte nejprve za vystupek vpredu a potom jej sejméte
nadzvednutim z formy.



Forma do tarty z pokrywka transportowa
Forma na tartes prepravnym vekom
Piteforma hordozéfedéllel

Tart kalibi tasima kapakli

Informacje o produkcie

Wazne wskazowki dotyczace uzytkowania

Produkt nadaje sie tylko do ciast na tarte, nie nadaje sie do ptynnych ciast.

Istnieje ryzyko wyptyniecia ptynnego ciasta!

Forma do tarty (bez pokrywki) przeznaczona jest do uzytku w piekarniku w temperaturze do
+230°C. Nalezy uzywa¢ produktu wytacznie zgodnie z przeznaczeniem!

7 goraca forma do pieczenia nalezy obchodzic sie ostroznie. Zawsze uzywac tapek do garnkow.
Istnieje niebezpieczenistwo oparzenia!

& Tehibo

Powtoka antyadhezyjna

Forma i dno pokryte sa powtokg antyadhezyjna, dzieki ktdrej wyjmowanie gotowego wypieku
z formy jest znacznie tatwiejsze. Forma jest tatwa w czyszczeniu, co stanowi dodatkowa korzysc.

D> Aby chroni¢ powtoke przed zniszczeniem, podczas pieczenia lub czyszczenia nie nalezy
uzywac ostrych ani spiczastych przedmiotéw i nie kroi¢ w formie zadnych potraw. Jezeli
wypiek przywiera do formy, nalezy przy jego wyjmowaniu wspomdc sie skrobakiem do ciasta
z gumowa koricowka lub podobnym przyrzadem.

Przed pierwszym uzyciem

> Forme, dno i pokrywke transportowa nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilo$ci ptynu do mycia naczyn. Po umyciu natychmiast wysuszy¢ wszystkie czesci, aby nie
powstaty zacieki. Forma, dno i pokrywka transportowa nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

Uzytkowanie

D> Przed uzyciem wysmarowac forme oraz dno mastem lub margaryna. W razie potrzeby
posypac je dodatkowo maka.

D> Umiesci¢ spod w otworze formy. Podczas napetniania formy ciastem nalezy uwazac,
aby spdd sie nie przesunat.

D> Przed wyjeciem tarty z formy nalezy odczekad, az tarta i forma ostygna (minimum 10 minut).
W tym czasie upieczone ciasto stabilizuje sie, a miedzy spodem tarty a formg do pieczenia
tworzy sie warstwa powietrza.

D> Aby wyjac tarte, nalezy postawi¢ forme na zaroodpornym przedmiocie, nieco mniejszym niz
otwdr na spodzie, np. miseczce do musli itp.

D> W razie potrzeby poluzowac brzegi tarty, uzywajac skrobaka do ciasta z gumowa koficowka
lub podobnego przedmiotu i ostroznie zdja¢ rant formy w dét.

> Nastepnie za pomoca skrobaka do ciasta ostroznie oddzieli¢ tarte od spodu formy.

Czyszczenie
Forma, dno i pokrywka transportowa nie nadaja sie do mycia w zmywarce.
> Nie uzywa¢ do mycia szorujgcych srodkow czyszczacych ani ostrych lub spiczastych przyboréw,
takich jak np. gabki i szczotki druciane, wetna stalowa czy gabki z czasteczkami ceramicznymi itp.
> W miare mozliwo$ci nalezy umy¢ wszystkie czesci formy do tarty bezpo$rednio po ich uzyciu,
gdyz wtedy najtatwiej jest usunac resztki ciasta. Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
jednak poczekac, az forma do tarty wystarczajaco ostygnie. Trudne do usuniecia resztki ciasta
mozna usuna¢ miekka gabka lub szczotka do zmywania o miekkim, gietkim wiosiu.

D> Osuszy¢ forme, dno i pokrywke transportowa zaraz po umyciu i przechowywac wszystkie czesci
w suchym miejscu.
Pokrywka transportowa
- Nigdy nie wstawiac formy wraz z pokrywka do goracego piekarnika!
D> Przed umieszczeniem pokrywki transportowej na formie poczeka, az tarta i forma ostygna.

[> Nasuna¢ pokrywke na forme do tarty w taki sposcb,
aby dwa tylne zaczepy zahaczyty sie pod krawedzia
formy.

zaczep zaczep

[> Nastepnie mocno docisnaé przednia klapke pokrywki,
tak aby réwniez przedni zaczep mocujacy zatrzasnat
sig styszalnie i wyczuwalnie pod krawedzia formy.

[> Przed podniesieniem formy do tarty za raczki nalezy
sprawdzi¢, czy pokrywka transportowa jest prawi-
dtowo natozona na forme. Pokrywka musi sie sty-
szalnie i wyczuwalnie zatrzasnac.

D> Aby zdjac pokrywke, pociagnac ja za przednig klapke
ku gorze, a nastepnie zdjac jg z formy.

Wyjmowanie tarty z formy
Vyberanie tarte z formy
Pite kivétele a formabol
Tarti kaliptan ¢ikarmak
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DdleZité upozornenia o pouzivani

Vyrobok je vhodny len na cesto na tarte, nie je vhodny na tekuté cesta.
Hrozi nebezpedenstvo vytecenia!

Forma na tarte (bez veka) je vhodnd na pouZivanie v rire na pecenie do +230 °C.
NepouZivajte ju na iné cely!

S hordcou formou na tarte manipulujte opatrne. V kazdom pripade pouZite chriapky.
Hrozi nebezpecenstvo popdlenia!

Neprilnavé vrstva

Forma a dno st vybavené neprilnavou vrstvou, aby sa upeceny tarte z nej dal lahko vybrat.
DalSou vyhodou je jednoduché Cistenie.

D> Na ochranu neprilnavej vrstvy nepouZivajte pri peceni alebo Cisteni ostré ani $picaté
predmety a vo forme nekréjajte pokrmy. Ak by sa tarte predsa len trochu prilepil k forme,
uvolnite ho pomocou stierky s gumovym okrajom alebo pod.

Pred prvym pouZitim

D> Formu, dno a prepravné veko vycistite horticou vodou a trochou Cistiaceho prostriedku.

Nésledne v3etky diely ihned osuste, aby sa nevytvorili flaky.
Forma, dno a prepravné veko nie st vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.
PouZivanie
D> Formu a dno pred pouZitim trochu vymastite maslom alebo margarinom.
Prip. ich dodatocne posypte mukou.
> Dno polozte na otvor vo forme. Pri plneni cestom dbajte na to, aby sa dno nevySmyklo.

> Skor ne? tarte vyberiete z formy, nechajte tarte a formu na pecenie vychladndt (minimalne
10 mindt). Za tento Cas sa hotové cesto stabilizuje a medzi tarte a formou vznikne vzduchovéa
vrstva.

D> Formu pri vyberani tarte postavte na teplovzdorny predmet, ktory je o nieo mensi ako otvor
na dne formy, napr. miska na miisli a pod.

D> Tarte na okraji uvolnite prip. stierkou s gumovym otvorom a pod. a okraj formy opatrne
stiahnite nadol.

> Nésledne stierkou na cesto opatrne uvolnite tarte z dna.
Cistenie

Forma, dno a prepravné veko nie sd vhodné do umyvacky riadu.

D> Na Cistenie nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky ani ostré alebo Spicaté pomdcky,
ako napr. drotené $pongie alebo kefy, ocelovi vinu, Cistiace $pongie s keramickymi ¢asticami
apod.

D> VSetky diely formy na tarte vyCistite podla moZnosti hned po pouZiti, pretoZe vtedy sa zvysky
cesta odstrafiuju najlepsie. Pred Cistenim viak nechajte formu dostatocne vychladndt.
Nepoddajné zvy3ky cesta sa dajti lahko odstranit makkou hubkou alebo kefkou na riad
s makkymi, flexibilnymi Stetinami.

> Formu, dno a prepravné veko osuste ihned'po oplachnuti a oba diely uskladnite v suchu.

Prepravné veko
- Formu na tarte nikdy nevkladajte do horicej riry s prepravnym vekom!
> Skor neZ na formu nasadite prepravné veko, nechajte tarte a formu vychladnut.

vycnelok [> Veko nasad'te na formu tak, aby sa oba zadné

vycnelok
vycnelky zahakli pod okraj formy.

lamela

[> Potom veko pritlacte za prednd lamelu nadol, aby
sa aj predny vy¢nelok po¢utelne a citelne zahdkol
pod okraj.

[> Skor ne? formu na tarte zdvihnete za drzadl3,
skontrolujte, ¢i prepravné veko pevne sedi na
forme. Veko sa musi poCutelne a citelne zaistit.

D> Pri odoberani fahajte veko za prednd lamelu nahor a nasledne postupne nadvihnutim
uvolfiujte jeho okraj od formy.
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(hu) Termékismertetd

Fontos tudnivaldk a hasznalathoz

A termék csak pitetésztdhoz alkalmas, folyékony tésztakhoz nem hasznalhato.
Szivargdsveszély all fenn!

A piteforma (a fedél nelkiil) kizarélag siitében hasznalhatd +230 °C-ig.

Ne hasznalja rendeltetésétdl eltérd célral

A forré siit6forméval évatosan banjon. Mindig hasznaljon edényfogd ruhét.
Tapadasgatlé bevonat

A piteforma tapaddsgétlé bevonattal van ellatva, aminek koszonhetden a kész tészta konnyen
kivehetd a formabdl. Tovabbi elénye, hogy megkonnyiti a piteforma tisztitasat.

D> A bevonat épséqge érdekében ne hasznéljon éles vagy hegyes eszkozt a siitéshez vagy
tisztitdshoz, tovabbd ne végja fel az ételt a piteformaban. Amennyiben a tészta leragadna,
az eltavolitésahoz gumis éllel elldtott spatuldt vagy hasonldt hasznaljon.

Az elsd haszndlat el6tt

D> Tisztitsa meg a siit6format, az aljat és a hordozofedelet forrd vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Majd azonnal tordlje ket szarazra, igy elkeriili a foltképzdést.

Sem a siitéforma, sem az alj, sem a hordozdfedél nem tisztithaté mosogatégépben.
Hasznélat

D> A hasznélat el6tt kenje ki a format és az aljat némi vajjal vagy margarinnal.
Sziikséq esetén lisztezze is ki.

D> Helyezze a siit6forma aljat a forméaba a lyuk folé. Ugyeljen arra, hogy a tészta betltésekor
a forma alja ne cstsszon el.

D> Miel6tt kiveszi a pitét a formabdl, hagyja a tésztat és a formét leh(ilni (legaldbb 10 percig).

Ez idd alatt stabilizalddik a megsiilt tészta, és leveqéréteq képzddik a tészta és a forma kozott.

D> A kivételhez a formét olyan hdalld targyra helyezze, mely valamivel kisebb, mint a lyuk
a forma aljan, pl. eqy miizlis tél vagy hasonlé.

D> Sziikséqg esetén egy gqumis éllel ellatott spatulaval vagy hasonldval valassza le a tésztat
a forma szé1érdl, és hizza le dvatosan a forma szélét.

D> Véqiil egy spatuldval emelje le Gvatosan a tésztat a forma aljarol.
Tisztitas
A forma, az alj és a hordozofedél nem tisztithatok mosogatdgépben.

D> A tisztitdshoz ne haszndljon strold hatasa tisztitészereket és éles vagy hegyes eszkozoket,
példdul drétszivacsot vagy -kefét, acéldorzsit, kerdmiaszemcsés tisztitoszivacsot stb.

D> A siitGformat lehetdleg kozvetleniil a hasznalat utan tisztitsa meg, mert ekkor a legkdnnyebb
a tésztamaradékok eltavolitasa. A tisztitas eltt hagyja a formét kellGképpen lehdlni.
A leragadt tésztamaradvanyokat egy puha szivaccsal vagy eqy mosogatékefével kénnyen
el lehet tavolitani.

D> A siit6format, az aljat és a hordozéfedelet a mosogatds utan azonnal tordlje szarazra,
és minden részt szdraz helyen taroljon.
A hordozéfedél
- Soha ne tegye a siitéformat a hordozéfedéllel egyiitt a forré siitdbe!
D> Hagyja lehilni a siiteményt és a formét, mielGtt rateszi a hordozéfedelet.

> Helyezze a fedelet a siit6forméra dgy, hogy
a két hatso perem beakadjon a forma széle ala.

perem

> Ezut&n nyomia le a fedelet erésen az eliils§
flilnél fogva, hogy az eliils6 perem is hallhatéan
és érezhetéen beakadjon a szél ala.

> Miel6tt megemeli a siit6formét a foganty(kkal,
ellendrizze, hogy a hordozéfedél megfelelGen
illeszkedik-e a formdra. A fedéinek hallhatéan
és érezheten be kell kattannia.

D> A fedél levételéhez hizza fel a fedelet az eliilsG fiilénél fogva, majd emelje le a formardl.
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@@ Uriin bilgisi

Kullanim ile ilgili 6nemli bilgiler

Uriin sadece tart hamuru icin uygundur, sivi hamurlar icin uygun degildir. Sizint riski var!
Iart kalibi (kapak olmadan) +230 °C sicaklida kadar firinda kullanima uygundur.

Uriinii bagka amaclar igin kullanmayin!

Sicak olan firin kalibini kullanirken dikkatli olun. Mutlaka her seferinde firin eldiveni kullanin.
Aksi takdirde yanma tehlikesi vardir!

Yapismaz kaplama

Firinda pisirdiginiz Grtiniin kaliptan kolayca ¢ikarilabilmesi igin kalip ve tabani yapismaz
kaplamayla kaplanmistir. Bir diger avantaji da kolay temizlenmesidir.

D> Kaplamayi korumak icin pisirirken veya temizlerken keskin veya sivri cisimler kullanmayin
ve tart kalibinin icerisinde yiyecekleri kesmeyin. Yiyeceklerin yapismasi durumunda, lastik
kenarli bir hamur spatulasi vb. kullanabilirsiniz.

ilk kullanim dncesi

D> Kalibi, tabani ve tasima kapagini sicak su ve biraz bulasik deterjaniyla yikayin.
Leke olusmamasi igin ardindan biitiin parcalari hemen kurulayin.

Kalip, taban ve tasima kapagi bulasik makinesinde yikamaya uygun degildir.
Kullanim

D> Kalibi ve tabani, kullanmadan Gnce bir miktar tereyagi veya margarinle yaglayin.
Gerektiginde ilave olarak un serpebilirsiniz.

D> Tabani kaliptaki deligin tizerine yerlestirin. Hamuru doldururken tabanin kaymadigindan
emin olun.

D> Tarti kaliptan cikarmadan once, tart ve firin kalibini sogumaya birakin (en az 10 dakika). Bu
siire zarfinda pisen hamur sertlesir ve tart ile firin kalibi arasinda bir hava tabakas olusur.

D> Tarti ¢ikarmak icin kalibi, tabanindaki delikten biraz daha kigiik, 1siya dayanikli bir nesnenin
iizerine yerlestirin. Orn. bir misir gevredi kasesi veya benzeri iizerine.

D> Gerekirse, lastik kenarli bir hamur spatulasi veya benzeri bir aletle tarti kalibin kenarindan
ayirin ve kalibin kenarini dikkatlice asagi dogru cekin.

D> Daha sonra tarti bir spatula ile tabandan dikkatlice kaldirin.

Temizleme
Kalip, taban ve tasima kapag bulasik makinesinde yikamaya uygun dedgildir.

D> Temizlemek icin asindirici temizlik maddeleri veya tel siinger ya da firca, celik ytini, seramik
parcacikli temizleme siingeri vb. gibi keskin veya sivri uclu yardimci geregler kullanmayin.

D> Tart kalibinin biitiin parcalarini miimkiin oldugunca kullanimin hemen ardindan temizleyin,
clinkl hamur artiklari en iyi bu sekilde ¢ozilir. Ancak temizlemeden 6nce tart kalibinin
yeterince sogumasini bekleyin. Zorlu hamur artiklari yumusak bir siinger veya yumusak,
esnek killara sahip bir bulasik firgasiyla kolayca gikarilabilir.

D> Kalibi, tabani ve tasima kapagini yikadiktan hemen sonra kurulayin ve tiim parcalari kuru
yerde saklayin.

Tasima kapadi
- Tart kalibini asla kapag takiliyken sicak firina koymayin!
D> Kalibin kapagini takmadan Gnce tarti ve firin kalibini sogumaya birakin.

> Kapadi tart kalibinin iizerine yerlestirirken her iki
arka tirnagin, kalip kenarinin altina oturmasina
dikkat edin.

Tirnak Tirnak

[> Ardindan 6n kanadin da duyulur ve hissedilir
sekilde kenarin altina oturmasi igin kapagi on
tirnadi dizerine sikica bastirin.

[>Tart kalibini kulplarindan kaldirmadan once tasima
kapaginin kalibin Gizerine tam oturup oturmadigini
kontrol edin. Kapak duyulur ve hissedilir sekilde
yerine oturmalidir.

D> Acmak icin kapagi on kanattan yukariya cekin ve ardindan kaliptan ayirin.



