Digitalna
horucovzdusna fritéeza




Vazeni zakaznici!
Fritovanie skoro bez tuku - iba pomocou horiceho vzduchu! Pomocou vasej
novej horlGcovzdusnej fritézy pripravite lakavé dobroty Setrne a s malym

mnoZstvom tuku za padr minat - a okrem toho aj energeticky Gsporne, pretozZe
nebude musiet zapinat rdru na peéenie.

Zelame vam dobru chut!
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K tomuto navodu

Tento vyrobok je vybaveny bezpec-
nostnymi prvkami. Napriek tomu si
starostlivo precitajte bezpecnostné
upozornenia a vyrobok pouZzivajte iba
podla opisu v tomto ndvode, aby nedo-
patrenim nedoS$lo k poraneniam alebo
Skodam.

Uschovajte si tento ndvod na neskorsie
pouzitie.

Ak vyrobok postupite inej osobe,
musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly v tomto ndvode:
é Tento symbol varuje pred
nebezpeenstvom poranenia.
é Tento symbol varuje pred
nebezpefenstvom poranenia
v dosledku zasahu elektrickym
pridom.

Signalne slovo NEBEZPECENSTVO

varuje pred moznymi tazkymi porane-

niami a ohrozenim Zivota.

Signdlne slovo VAROVANIE varuje

pred poraneniami a zdvaznymi

vecnymi Skodami.

Signalne slovo POZOR varuje pred [ah-

kymi poraneniami alebo poSkodeniami.
Takto su oznacené dopliujuice
informdacie.



Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia

Hortcovzdusna fritéza je vhodna na

tepelnd Gpravu potravin. Je navrhnuta

pre mnozstva bezné v domacnostiach

a nie je vhodna na komercné tcely.

Pristroj nie je vhodny na pouZitie napr.

v kuchyniach pre zamestnancov v ko-

mercnej sfére, na farmach, v penziénoch

s ponukou rafajok alebo zakaznikmi

v hoteloch, moteloch a pod., ako ani na

komercné tcely.

NEBEZPECENSTVO pre deti

a osoby s obmedzenou schopnostou

obsluhovat pristroje

- Zabrante pristupu deti k obalovému
materialu.
Okrem iného hrozi nebezpecenstvo
udusenia!

- Tento pristroj smd pouZivat deti od
8 rokov a osoby s obmedzenymi fyzic-
kymi, zmyslovymi alebo duSevnymi
schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo znalosti len pod
dozorom alebo po pouceni o bezpec-
nom pouzivani pristroja, ak pochopili
nebezpedenstva, ktoré z toho vyplyva-
ju. Cistenie a Gdrzba vyrobku nesmie
byt zverena detom bez dozoru.
Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
Pristroj a jeho sietovy kabel sa od
zapnutia az do UpIného vychladnutia
musia nachadzat mimo dosahu detf
mladsich ako 8 rokov.

-+ Pristroj je po zohriati velmi hortci.

Pristroj pouZivajte mimo dosahu deti.

- Nenechavajte visiet sietovy kabel

z pracovnej plochy, aby zafh malé deti
nemohli stiahnut pristroj.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pradom

- Nikdy neponarajte pristroj, sietovy ka-

bel a sietovi zastrcku do vody, pretoze
hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektric-
kym prudom. Pristroj chrante aj pred
kvapkajlcou a striekajlcou vodou.

- Nedotykajte sa vyrobku vihkymi

rukami a nepouzivajte ho v exteriéri
alebo v priestoroch s vysokou vihkos-
tou vzduchu.

* Pristroj zapdjajte len do zasuvky

s ochrannymi kontaktmi nainstalova-
nej podla predpisov, ktorej sietové na-
pdtie zodpoveda technickym ddajom
pristroja.

- Ak by bolo potrebné pouZitie predizo-

vacieho kabla, musi zodpovedat mi-
nimalne parametrom pristroja pod|a
kapitoly , Technické Udaje”.

Nechajte si poradit pri vybere vhodné-
ho predlZovacieho kabla.

- Sietovy zastrcku vytiahnite

z0 zasuvky vzdy...

.. pri poruchdch pocas prevadzky,

.. po pouziti a

.. pred Cistenim pristroja.

Pritom vZdy tahajte za sietovi zastré-
ku, nie za sietovy kabel.



- Zasuvka musi byt dobre dostupna,
aby sa siefovd zastrcka dala v pripade
potreby rychlo vytiahnut.

- Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani
pritlacat. Chrante sietovy kabel pred
ostrymi hranami, olejom, hordcimi
Castami pristroja a inymi zdrojmi
salavého tepla.

- Skontrolujte pravidelne pripadné po-
Skodenia na pristroji a sietovom kabli.
NepouZivajte pristroj pri viditelnych
poSkodeniach na pristroji alebo sieto-
vom kabli, resp. po pade pristroja.

- Na vyrobku nevykondvajte Ziadne zme-
ny. Sami nesmiete vymienat ani sietovy
kabel. Opravy pristroja alebo sietového
kabla zverte len Specializovanej opra-
vovni alebo sa obratte na nas zékaz-
nicky servis. Neodborné opravy mozu
vazne ohrozit pouZivatela.

VAROVANIE pred popalenim

- Diely dostupné vo vnutri pristroja
st pocas pouZivania velmi hordce.
Dbajte na to, aby sa poCas pouZivania
a ochladzovania (min. 30 min) nik
nedotkol hordcich Casti pristroja.

Pred Cistenim, prenaSanim, uschovanim
pristroja a pred vyberanim panvice

a koSa na Cistenie nechajte pristroj
vychladnut.

- Velmi hortice mdZu byt aj pripravované

pokrmy. Bud'te opatrni pri vyberani.

- Pocas tepelnej Upravy pokrmu unika

z ventilacnych otvorov para. Ruky a
tvar udrZiavajte v dostatocnej vzdiale-
nosti - hrozi nebezpecenstvo obarenia!
Na unikajucu paru nezabddajte ani pri
otvdrani pristroja.

- Nelejte student vodu priamo do este

hordcej panvice. Vystupujdca para
moze spdsobit obarenie.

VAROVANIE pred poZiarom
- Nenechavajte pristroj pocas prevadzky

bez dozoru.

- Pristroj sa nesmie uvadzat do prevadz-

ky pomocou ¢asovych spinacich hodin
alebo samostatnym systémom dialko-
vého ovladania.

- Podas prevadzky alebo ochladzovania

nikdy neprikryvajte prevzduSiovacie
a ventilacné otvory.

- Eliminujte nebezpeCenstvo poZiaru

alebo specenia: Pri pouzivani musi
pristroj stat volne, nikdy nie pri stene
alebo v rohu, pri zaclone a pod.

Mali by ste dodrZiavat vzdialenost

(po bokoch pristroja a nad nim) min.

10 cm od stien, nabytku atd:
Neumiestiiujte pristroj do blizkosti
horlavych materidlov a neprikryvajte ho.



« Pred pouZzivanim tplne odvirite sietovy
kabel. Dbajte na to, aby odmotany sie-
tovy kdbel lezal Gipine mimo pristroja.

* Pristroj nikdy nepouZivajte bez vloze-
ného kosa.

- Pripravované pokrmy ukladajte vzdy
do kosa, nikdy nie priamo do panvice.
Nesmie dojst k priamemu kontaktu
s vyhrievacimi prvkami.

- Do panvice nikdy nenalievajte olej,
pretoZe by sa mohol vznietit.

-V pristroji nikdy nepripravujte zabale-
né potraviny.

- Ak by z pristroja unikal tmavy dym,
okamZite ho vypnite a vytiahnite sie-
tova zastrcku. Pred vyberanim panvice
z pristroja poCkajte, kym z neho neu-
nikne vietok dym. ReSpektujte: Svetly
dym je spravidla neSkodny.

POZOR - Vecné skody

+Na vyberanie pripravovanych pokrmov
pouZivajte len teplovzdorny dreveny
alebo plastovy pribor, aby ste nepo-
Skriabali neprilnavi ochrannd vrstvu
koSa.

- Na Cistenie nepouZzivajte v ziadnom
pripade abrazivne Cistiace prostriedky,
CistiCe rar na pecenie alebo pomdcky,
ktoré by mohli poSkriabat vyrobok.
Mohlo by dojst k poSkodeniu neprilna-
vej ochrannej vrstvy.

+ Pristroj postavte vZdy na stabilny,
rovny a teplovzdorny povrch.

- Neda sa Uplne vylUcit, Ze niektoré laky,
plasty alebo oSetrovacie prostriedky na
nabytok rozleptajd, pripadne rozmocia
material protiSmykovych noZiciek. Prip.
podlozte pod vyrobok protiSmykovd
podlozku.

Bezpecnostné prvky

- Pristroj je vo vnutri vybaveny kontakt-
nym spinacom, ktory pri vybrati panvi-
ce automaticky vypne privod tepla a po
jej opdtovnom vloZeni ho znovu zapne.
Bez vlozenej panvice pristroj nehreje.

* Pristroj je vybaveny tepelnou poistkou.
Po vypadku internej kontroly teploty
zabezpeCi automatické odstavenie
pristroja. Opdtovné uvedenie pristroja
do prevadzky nie je mozné. Vytiahnite
zastrcku, nechajte pristroj vychladndt
a s opravou sa obratte na nas zékaz-
nicky servis alebo na Specializovand
opravoviu.

* Pristroj je vybaveny povrchom typu
Cool-Touch, takzZe pocas prevadzky nie
je jeho povrch hordci.



Pojem ,,akrylamid"

ov

- Akrylamid sa tvorf pri intenzivnejSom
zohriati (smazenie, pecenie, fritovanie,
praZenie, opekanie atd.) predovsetkym
v potravindch s obsahom Skrobu.
Sposob, akym akrylamid Skodf [udské-
mu organizmu, nie je este definitivne
vyjasneny.

Z preventivnych dovodov by ste vak
pripravovany pokrm nemali tepelne
upravovat prili$ dlho, pretoze prilis
intenzivne opecenie moze tieZ viest
k vy$Siemu zataZeniu.

Plati zasada: ,,Dozlata namiesto spale-
nia“. KedZe od zostavenia tohto navo-
du na pouZitie nedoslo k zastaveniu
vyskumu, sledujte tuto tému v tlaci.
Mnozstvo informacii najdete aj na
internete.

Symboly na pristroji

Tento symbol varuje pred ho-
& ricimi povrchmi (vo vnutri)
a unikajlicou hordcou parou

(ventilacné otvory na zadnej strane).



Prehlad (obsah balenia)

symbol na pristroji
displej s funkénymi Unik?iﬂca hortica
tlaCidlami paral

ventilacné otvory
na zadnej strane

prevadzkova
kontrolka

symbol v pristroji
VndtrajSok pristroja je velmi hordci.
Nedotykajte sa hortcich pldch!

odistenie ko3a s
ochrannym krytom

vyhrievany priestor

panvica



Displej

funkéné tlacidla

funkcéné tlacidla

Funkéné tlacidla

>y| spustenie/prerusenie/
pokracovanie tepelnej Upravy

volba programu tepelnej Gpravy
zvySenie teploty
znizenie teploty

prediZenie doby tepelnej Gpravy

< Il

skratenie doby tepelnej Gpravy

Ukazovatele

%@ program tepelnej Upravy
Lhranol¢eky"

= program tepelnej Gpravy ,,BBQ"

ukazovatele

34998 9

G‘.DC%'

funkcéné tlacidla

program tepelnej Upravy
.kuracie stehno/kridlo"

program tepelnej Upravy
»morské plody"

program tepelnej Upravy ,steak"

program tepelnej Upravy , kolac¢"

program tepelnej Upravy
.zelenina”

program tepelnej Upravy ,ryba”
ventildcia zapnutd

pristroj sa zohrieva

teplota

doba tepelnej Upravy



Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouZitim musite pristroj -
predovsSetkym k63 a panvicu - vycistit
a ,vypalit" na odstranenie pripadnych
zvySkov z vyroby.

Pritom sa hned oboznamte so zloZe-
nim pristroja a manipulaciou s nim.

Cistenie

NEBEZPECENSTVO pre deti -
Nebezpecfenstvo ohrozenia
Zivota udusenim/prehltnutim
« Zabrante pristupu deti k obalovému
materidlu. Okamzite ho zlikvidujte.

NEBEZPECENSTVO -
Nebezpeclenstvo ohrozenia
Zivota v dosledku zdsahu
elektrickym prddom
+Pred Cistenim pristroja vytiahnite
sietfovl zastrcku zo zasuvky.
*Nevystavujte pristroj pésobeniu
vlhkosti. Chrante ho aj pred kvapka-
jucou a striekajucou vodou.

3. Vytiahnite panvicu (s vloZzenym
koSom) proti miernemu odporu
za rukovat z pristroja.

VAROVANIE - Nebezpelenstvo
poranenia

+Nikdy nestlacajte odistenie kosa,
ked drZite k63 s panvicou v ruke.
Mohlo by déjst k nekontrolovanému
spadnutiu panvice.

POZOR - Vecné skody

+Na Cistenie nepouzivajte ostré che-
mikdlie, agresivne alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

1. Odstrante vSetok obalovy material.
2. Stiahnite ochrannu féliu z displeja.

4., Odoberte k03 a panvicu. Posurite
ochranny kryt nad odistenim koSa
dopredu a zatlacte na odistenie
kosa.

Panvica sa oddeli od koSa a m6Zete
vybrat kos.




5. Poutierajte pristroj zvonku aj zvnut-
ra mierne navlhéenou handri¢kou.
Ndsledne ho ddkladne osuste.

6. K63 a panvicu dokladne poumyvajte
teplou vodou, beZznym Cistiacim
prostriedkom a mékkou Spongiou.
KG6S a panvica sa nehodia na umy-
vanie v umyvacke riadu.

7. Pred uvedenim pristroja do
prevadzky dokladne osuste vSetky
diely. Nesmu byt vihké.

Uvedenie do prevadzky

Tento pristroj je navrhnuty len

na fritovanie hordcim vzduchom
bez priddvania oleja alebo tuku. Preto
do panvice nepriddvajte Ziadny olej ani
tuku a nelejte do nej ani Ziadne tekuti-
ny.

VAROVANIE - Nebezpecenstvo
poziaru

+Sietovl zastréku zapajajte do za-
suvky aZ po Uplnom poskladani
pristroja.

*Neumiestfujte pristroj pod zdvesné
skrinky, do blizkosti horlavych pred-
metov a ani priamo na stenu ¢i do
kuta. Dbajte na to, aby sietovy kabel
nevisel z pracovnej plochy.

«Udrziavajte prevzduShovacie
a ventilatné otvory volné.

+Nikdy nepouzivajte pristroj bez kosa
vloZeného do panvice.

Pri prvom zohrievani mozZete

zacitit mierny zadpach, ktory je
vSak neSkodny. Zabezpecte dostatocné
vetranie.

1. Pristroj postavte na teplovzdornd,
protiSmykovu, rovnd a stabilnd
pracovnu plochu.

1l

2. VloZte kdS do panvice. Musi sa
pocutelne a citelne zaistit.

3. Posunte ochranny kryt nad
odistenim koS3a.

4, Zasunte panvicu do pristroja.
Musi sa korektne zaistit na oboch
strandch.

Panvica musi byt zasunuta

do pristroja az na doraz, aby sa
aktivoval kontaktny spinac. Inak pristroj
nehreje.

5. Zastrcte sietovd zastréku do dobre
pristupnej zasuvky s ochrannymi
kontaktmi.

Zaznie signalny tén a rozsvieti sa
prevadzkova kontrolka vpredu na
pristroji.

Nakratko sa rozsvieti cely displej,
potom uz §yieti len tlacidlo Start/
prestavka 7.



Pristroj je v pohotovostnom rezime.
Pri kazdom stlaceni tlacidla
zaznie signalny ton.

6.Na aktivpvanie pristroja podrzte
tlagidlo b stlatené cca 3 sekundy.

Prednastavena je teplota 200 °C

a doba tepelnej Upravy 15 mindt.

Na displeji blikaju niekolko sekind

minuty. Potom sa striedavo zobrazu-

jateplota & a doba tepelnej Upravy

MIN .

7. Skratte dobu tepelnej Gpravy na

10 mindt tukanim na tlagidlo V', resp.

jeho podrzanim v stlacenej polohe,
kym sa na displeji nezobrazi 10.

.Na spusteni:e tepelnej Upravy tuknite
na tlagidlo 76

Na displeji sa rozsvietia ukazo;/atele
pre ,ohrev' & a  vetranie” ®s.
Pristroj sa zohrieva.

Len ¢o sa dosiahne prednastavend
teplota, symbol & zhasne.

Zobrazenie asu & teraz zobrazuje
zostdvajuci Cas.

. Po uplynuti nastaveného ¢asu za-
znie 5 signalnych ténov, na displeji
Eliké zobrazenie minut 00 a tlacidlo
76 blikne tieZ 5-krat.

Pristroj sa automaticky prepne
do pohotovostného rezimu. Len
tladidlo b zostane svietit.

. Vytiahnite sietovi zastréku

20 z3asuvky.

Prevddzkova kontrolka zhasne.
Nechajte pristroj vychladnut.

Na rychlejSie vychladnutie moZete
panvicu a koS vybrat z pristroja a
odloZit ich na teplovzdorny povrch.
Na to pouzite chhapky a pod.

1.
12.

12

13. Po vychladnuti poutierajte vnutraj-
Sok pristroja papierovou utierkou a
kratko opldchnite panvicu a kos.

6 > Na kratkodobé preru§eni(3I tepel-
nej Upravy tuknite na tlacidlo 7,
Tlatidlo 7 blika, ostatné ukazovate-
le svietia.

D> Na prerusenie tepelnej Upravy znovu
tuknite na tlagidlo /.
Po 60 sekundach bez stlacenia tla-
Cidla sa pristroj automaticky prepne
do pohotovostného rezimu a proces
tepelnej Gpravy budete musiet prip.
Uplne restartovat.

> Na predcasné ukoncenie tepelnej
Upravy podrzte tlacidlo b stlatené
cca 3 sekundy.
Pristroj sa prepne do pohotovostné-
ho rezimu.



Co je horticovzdusné fritovanie
a aké potraviny su na to vhodné?

Horucovzdusné fritovanie je - ako uz
napovedd jeho ndzov - spésob pripravy
pokrmov iba pomocou horutceho vzdu-
chu, teda Uplne bez oleja, tuku alebo
vody.

+ Na tento spdsob tepelnej Upravy sa
principidlne hodia vSetky potraviny,
ktoré sa dajl pripravit v rdre na pe-
Cenie.

« NepouZivajte ho na potraviny
s vysokym obsahom tuku, ako su
klobdsky a pod.

+ Ak budete chciet pripravit plnené
tastic¢ky z cesta, pouzite na ne
prednostne polotovarové cesto.
Jeho tepelnd Uprava trva kratSie
ako pri domécich surovindch.

+ Na skratenie doby tepelnej Upravy
a na docielenie lepsich vysledkov
pokrajajte velké potraviny na men-
Sie kusky.

+ VacSie mnozstvo pripravovaného
pokrmu si vyZaduje iba o nie€o viac
¢asu ako menSie mnozZstvo. Nepre-
pifajte kd3! Nesmie byt naplneny aZ
po vrch, pretoZe inak nedosiahnete
rovnomernu tepelnd Gpravu. Pouzi-
vajte Udaje z nasledujlcej tabulky.

« Na dosiahnutie rovhomerného vy-
sledku by ste mali potraviny napor-
ciované nadrobno v polovici trvania
tepelnej Gpravy premiesat (pozri
tabulku).

« Pri priprave quiche (slaného kolaca)
alebo aj pri spracdvani malych, jem-
nych alebo plnenych potravin vlozte
do koSa mald formu na peclenie ale-
bo zapekaciu misu (vhodnud do rury
na pecenie).
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« Pristroj je vhodny aj na zohrievanie
jedal. Na to nastavte teplotu na

150 °C a ¢as na maximalne 10 mi-
nut.

Priklad: Priprava hranolc¢ekov
+ Optimdlnou davkou na jednu tepel-

nd Upravu je cca 500 g zemiakov.

Pri priprave mrazenych hranolekov
dbajte na to, aby boli ur¢ené na pri-
pravu v rure na pecenie a nie do fri-
tézy.

Cerstvé zemiaky musia mat nizky
obsah $krobu, aby sa pri tepelnej
Uprave nerozpadli. Pri priprave
hranolCekov z ¢erstvych zemiakov
postupujte nasledovne:

. OSupte zemianky a nakrdjajte ich na

tenké hranolCeky. Pritom plati: O ¢o
tenSie hranol€eky, o to chrumkavej-
$i vysledok.

. Dokladne umyte hranolceky tak,

aby ste z nich splachli ¢o najvacsie
mnoZstvo $krobu. Skrob zabrafiuje
rovhomernému zhnednutiu hra-
nolekov. Nasledne ich dokladne
osuste kuchynskymi papierovymi
utierkami. Pri vkladan{ do pristroja
nesmu byt hranoléeky mokré.

. Nalejte do misky 1/2 CL rastlinného

oleja, napr. sIne¢nicového. Vdaka
tomu budd hranol&eky pekne
chrumkavé. Nepouzivajte maslo
alebo margarin. Tieto tuky nie su
vhodné na fritovanie.

. Pridajte zemiakové hranolceky.

Opatrne ich obracajte v oleji, kym
nim nebudd pokryté zo vSetkych
stran.



5. Vyberte hranolCeky opatrne z misky
a pritom nechajte odkvapkat preby-
to¢ny olej. Na odstranenie preby-
to¢ného oleja moZete prip. pouzit
aj papierovu utierku. Nasypte hra-

nol¢eky do koSa.

Tabul'ka tepelnej Gpravy

Pozor: Nesypte hranolCeky do koSa
priamo z misky, pretoZe pri tom by
do panvice nakvapkal olej.

Pri tepelnej Uprave hranolcekov pouZzi-

te Gdaje z tabulky.

Nezabldajte, Ze tieto Gdaje maju orientacny charakter.
Doba tepelnej Upravy sa mdze IiSit v zavislosti od velkosti, tvaru, sorty atd.

mnozstvo ¢as* teplota premiesat doplfiujlca

min. - max. (g) | (mindty) (°C) v polovici? informacia
zemiaky
mrazené hranolCeky, tenké | 400 - 500 18-20 200 ano
mrazené hranolCeky, hrubé | 400 - 500 20-25 200 ano
%effs;t:/nén?ranoléeky, 300 - 800 18- 24 200 4no pozri p&:gictr:)zi’lgzajﬂcu
zapekané zemiaky 500 15-18 200 ano
madso a hydina
steak 100 - 600 10-15 180
bravCova kotleta 100 - 600 10-15 180
hamburger 100 - 600 10-15 180
pérky v listkovom cestitku 100 - 600 13-15 200
kuracie stehnd 100 - 600 25-30 180
kuracie prsia 100 - 600 15-20 200
snacky
jarna rolka 100 - 500 8-10 200 ano polotovar
mrazené kuracie nugety 100 - 600 6-10 200 ano polotovar
rybie prsty 100 - 500 6-10 200 polotovar
mrazeny vyprazany syr 100 - 500 8-10 160 polotovar
plnend zelenina 100 - 500 10 160
pecivo
Koldce 400 20-25 160 p?]‘f:)t:éfe‘)r{i'g“
quiche 500 20-22 180 pouite g‘;rggr‘]’i/g"“h
mafiny 400 15-18 200 p?]‘fg:é‘;‘)r{{g“
snacky 500 20 160 pouite [‘;‘;rg:[‘]‘if'ec“

* Casové (idaje platia pre predhriaty pristroj (pozri odsek ,Predhriatie” v kapitole , PouZivanie®).
Pri studenom pristroji rétajte s cca 3 minGtami navy3e.
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Pouzivanie

VAROVANIE -
Nebezpecenstvo poZiaru

+Sietovl zastréku zapdjajte do z&-
suvky aZ po Uplnom poskladani
pristroja.

*Neumiestiujte pristroj pod zdvesné
skrinky, do blizkosti horlavych pred-
metov a ani priamo na stenu ¢i
do kuta. Dbajte na to, aby sietovy
kdbel nevisel z pracovnej plochy.

«UdrZiavajte prevzduShovacie
a ventilatné otvory volné.

+Nikdy nepouZivajte pristroj bez kosa
vlozeného do panvice.

+Nikdy nenapliiajte do panvice olej
ani iné tekutiny.

*Nikdy neukladajte pripravovany
pokrm priamo do panvice. VZdy ho
musite naplnit do vloZzeného kosa.

Predhriatie

Hodnoty v tabulke tepelnej Gpravy
platia pre predhriaty pristro;j.

Na presnu tepelnd Gpravu sa odporuca
predhriatie pristroja. Pristroj najskor
zapnite bez pripravovaného pokrmu,
ale s vioZzenym koSom a panvicou.
Pripravovany pokrm pridajte po
zhasnuti ukazovatela ,ohrev" &

(v zavislosti od teploty max. 3 minuty).

Tepelnd dprava - ru¢né spustenie

1. Pristroj postavte na teplovzdorn,
protiSmykovd, rovnud a stabilnu
pracovnu plochu.
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2. Vytiahnite panvicu (s vloZzenym
koSom) proti miernemu odporu
za rukovat z pristroja.

VAROVANIE -
Nebezpecenstvo poranenia
+Nikdy nestlacajte odistenie kosa,
ked drZite k6S a panvicu v ruke.
Mohlo by ddjst k nekontrolovanému
spadnutiu panvice.

3. Naplnite pripravovany pokrm do
koSa. ReSpektujte Udaje o mnoz-
stvach z tabulky. KoS nesmie byt
naplneny az po vrch.

4. Zasunte panvicu do pristroja.

Musi sa korektne zaistit na oboch
stranach.




Panvica musi byt zasunutd do

pristroja az na doraz, aby sa
aktivoval kontaktny spinac. Inak pri-
stroj nehreje.

5. Zastrcte sietovd zastréku do dobre
pristupnej zasuvky s ochrannymi
kontaktmi.

Zaznie signalny tén a rozsvieti sa
prevadzkova kontrolka vpredu na
pristroji.

Nakratko sa rozsvieti cely displej,
potom uz stieti len tlacidlo Start/
prestdvka %o,

Pristroj je v pohotovostnom rezime.

.Na aktivgvanie pristroja podrzte
tlagidlo b stlatené cca 3 sekundy.

Prednastavena je teplota 200 °C
a doba tepelnej Upravy 15 mindt.
Na displeji blikaju niekolko sekund
mindty. Potom sa striedavo zobra-
zuje teplota @ a doba tepelnej
Upravy &.
MbZete nastavit teploty v rozsahu
80 °C az 200 °C (v krokoch po
5°C) a dobu tepelnej Upravy v rozsahu
0 minut aZz 60 minut (v krokoch po 1 mi-
nute).
7. Teplotu nastavte podla Gdajov
v tabulke tepelnej Gpravy tukanim
na tlacidlo ﬂ resp. ¥V, resp. jeho
podrzanim v stlacenej polohe.

. Dobu tepelnej Upravy nastavte pod-
[a Udajov v tabulke tepelnej Gpravy
fukanim na tlagidlo &\, resp. %
resp. jeho podrzanim v stlacenej
polohe.

Ak ste pristroj nepredhriali,
pridajte 3 minaty.

9. Na spustenie tepelnej Upravy

tuknite na tlaidlo /6.

[
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Na displeji sa rozsvietia ukazo:/atele
pre ,,ohrev' & a  vetranie” ®s.
Pristroj sa zohrieva.
Len ¢o sa dosiahne prednastavenad
teplota, symbol  zhasne.
Zobrazenie ¢asu & teraz zobrazuje
zostavajuci ¢as.

Pocas tepelnej Gpravy

D> Niektoré pripravované pokrmy by
ste v polovici trvania tepelnej Gpra-
vy mali premie$at (pozri tabul'ku).
Na to jednoducho vytiahnite panvi-
cu z pristroja a trochu ju pohybte
tak, aby sa pripravovany pokrm
premiesal.

D> Na kratkodobé preruéenie»tepelnej
Upravy tuknite na tlacidlo 7,
Tlacidlo b blika.

> Na prerusenie tepelnej L]QIravy
znovu tuknite na tlagidlo 7.

Po 60 sekunddch bez stlacenia tla-
¢idla sa pristroj automaticky prepne
do pohotovostného rezimu a proces
tepelnej Upravy budete musiet prip.
Uplne restartovat.

D> Na predcasné ukonéenigltepelnej
Upravy podrzte tlacidlo 7 stlatené
cca 3 sekundy. Pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu.

Koniec tepelnej Gpravy
1. Po uplynuti nastaveného Casu za-

znie 5 signdlnych ténov, na displeji
Eliké zobrazenie mindt 00 a tlacidlo
76 blikne tie? 5-krat.
Pristroj sa automaticky prepne
do pohotovo’?tného rezimu.
Len tlatidlo /b zostane svietit.



VAROVANIE - Nebezpecenstvo
poranenia

Pri manipuldcii s hordcou panvicou,
resp. hortcim koSom pouZivajte
vzdy chfiapky a pod.

« Pri vyberani mdZe unikat hortca
para. Zabrante jej kontaktu s rukami
a tvarou.

+ReSpektujte: Nikdy nestlacajte odis-
tenie koSa, ked drZite kds s panvicou
v ruke. Mohlo by ddjst k nekontrolo-
vanému spadnutiu panvice.

2. Vytiahnite panvicu s vloZenym ko-
Som z pristroja a postavte pristroj
na teplovzdorny, protiSmykovy,
rovny a stabilny povrch.

3. Skontrolujte, ¢i je pripravovany
pokrm dostato¢ne uvareny. Ak nie,
zasunte panvicu spat do pristroja
a nastavte par dalsich mindt.

4. Pri vyberani pripravovaného jedla ...
... stlaCte na odistenie kosa.

Panvica sa oddell od kosa, ktory
moZete vybrat a presypat z neho
pripravovany pokrm do misky a pod.

... nepresypajte pokrm priamo

z panvice s nasadenym koSom,
pretoZe by ste s pokrmom vyliali
aj odkvapkany tuk, ktory sa nahro-
madi v panvici.
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... pri velkom alebo rozpaddavajicom
sa pripravovanom pokrme pouZite
kuchynské klieSte a pod.
Na vyberanie pripravovaného pokr-
mu nepouzivajte kuchynské nacinie
z kovu. Mohli by ste poskodit nepri-
navd ochrannt vrstvu. PouZivajte
kuchynské ndcinie z dreva alebo
silikonu.

D> Teraz sa mdzZete okamzite pustit
do pripravy dalSej porcie alebo ...

... nechajte pristroj vychladnut.
Vytiahnite sietovu zastréku zo
zasuvky.

Prevadzkova kontrolka zhasne.

Dbajte na to, aby sa pocas ochla-
dzovania nik nedotkol hortcich
Casti pristroja.

. Po vychladnuti vy(“:istitevprfstroj
podla opisu v kapitole ,,Cistenie".

Pouzivanie prednastavenych
programov tepelnej Gpravy

Vyberte jeden z 8 prednastavenych
programov tepelnej Upravy

pre vas pripravovany pokrm (pozri
kapitolu ,,Prehlad”, odsek ,,Funkéné
tlacidla").

1. Tukajte na tla¢idlo na vyber progra-
mu =, kym sa nezobrazi symbol
Zelaného programu.

.Na spusteni:e tepelnej Upravy tuknite
na tlatidlo /.

. Ak ste pristroj nepredhriali, pridajte
k prednastavenej dobe tepelnej
Gpravy 3 mindty.

> Na zmenu doby tepelnej Upravy

tuknite na tlacidlo &\, resp. W , resp.
ho podrzZte stlacené.

> Na zmenu doby teploty tuknite

na tlacidlo A, resp. ‘y resp. ho
podrzte stlacené.



Cistenie

NEBEZPECENSTVO - 1. Poutierajte pristroj zvonku aj zvnut-
Nebezpecenstvo ohrozenia ra mierne navlhéenou handri¢kou.
Zivota v dosledku zdsahu Nasledne ho dbkladne osuste.
elektrickym pradom 2. Kd3 a panvicu dékladne poumyvajte
«Pred Cistenim pristroja vytiahnite teplou vodou, beZnym Cistiacim
siefovl zastréku zo zasuvky. prostriedkom a makkou Spongiou.
+Nevystavujte pristroj pdsobeniu KOs a panvica sa nehodia na umy-
vlhkosti. Chréiite ho aj pred kvapka- vanie v umyvacke riadu.
jucou a striekajucou vodou. 3. Pri odolnych necistotdch nalejte do

panvice trochu vody a nechajte ju
chvilu odmodit.

4. Pred poskladanim a odloZzenim pri-
stroja dokladne osuste vSetky diely.
Nesmu byt vihké.

VAROVANIE pred
popaleninami
+Pred Cistenim nechajte pristroj
a vSetko prislusenstvo Uplne
vychladnut.

POZOR - Vecné skody

+Na Cistenie nepouzivajte ostré che-
mikalie, agresivne alebo abrazivne
Cistiace prostriedky.

+Na Cistenie panvice a koSa nepouZi-
vajte kuchynské nacinie z kovu. Po-
$kodili by ste neprilnavi ochrannt
vrstvu.

Poruchy / pomoc

Nefunkénost. + Je sietovd zastréka v zasuvke?

«Je panvica s koSom sprdvne zaloZzena
v pristroji?

Panvica sa nedd spravne -Nie je k6S preplneny?
zasunut do pristroja. + Je koS uloZeny v panvici spravne?

Pripravovany pokrm nie  +Je v kosi prili$ vela pripravovaného pokrmu?
je uvareny. « Jednotlivé kusy su prili§ velké.
Prip. ich nakrdjajte na menSie kusy.
+Nie je nastavena prilis nizka teplota tepelnej
dpravy?
+Nie je zvolena prili$ kratka doba tepelnej Upravy?
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Pripravovany pokrm je
upeceny nerovnomerne.

*Pripravované pokrmy, ako napr. hranolceky,
ktoré leZia v koSi na sebe, musite v polovici
doby tepelnej Upravy premiesat, aby sa uloZili
inak.

Cerstvé zemiaky su upecené
nerovnomerne.

« Zvolili ste spravnu odrodu zemiakov?
Musi ist o zemiaky s nizkym obsahom $krobu.

«Umyli ste zemiaky dostato¢ne? Prili$ vela
Skrobu narusa rovhomernu tepelnu Upravu.

Snacky nie st chrumkavé.

«PouZili ste snacky vhodné do rdry na pecenie?
Snacky urcené Specidlne na fritovanie ne-
ochrumkavejud v hordcovzduSnej fritéze.

*Pred vloZenim pripravovaného pokrmu do
koSa ho polejte trochou oleja. Do panvice
by podla moZnosti nemal nakvapkat Ziaden
prebytocny olej.

- Cerstvé hranol&eky musite pred ich naolejova-
nim dékladne osusit.

* Prip. nakrdjajte tenSie zemiakové hranolceky.

Z pristroja unika biely dym.

*Do panvice nakvapkal olej alebo tuk z pripra-
vovaného pokrmu. Panvica mdze byt preto
o nieco hortcejsia. Ide o neSkodny jav a nema
Ziaden vplyv na vysledok.

- Podla moznosti pouZivajte ingrediencie
s nizkym obsahom tuku. Na hranol¢eky a pod.
pouZivajte iba velmi mélo oleja.

+Marindda alebo $tava z masa mébZe kvapkat
do uZ preteceného oleja alebo tuku v panvici.
Pred vloZenim spracovavanych potravin do koSa
ich prip. trochu osuste kuchynskym papierom.
Pri obalovanych potravinach prip. stridhanku
trochu na potraviny popritlacajte.

«Panvicu po kazdom pouziti dokladne vycistite
od zvySkov mastnoty a oleja.
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Technické uUdaje

Model: AF-80a
605 605
Sietové napétie: 220 - 240 V ~50/60 Hz
Trieda ochrany: I
Vykon: ccal500 W

Nastavitelnd teplota: 80 -200-°C
Nastavitelnd doba

tepelnej Upravy: 0 - 60 mindt
Objem: cca 3,2 litra
Teplota prostredia: +10 az +40 °C
Vyrobca: Lenco Benelux BV,

Thermiekstraat 1a,
6361 HB Nuth, The Netherlands (Holandsko)

V rdmci vylepSovania produktov si vyhradzujeme prdvo na technické a optické
zmeny na vyrobku.

C€

Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych materidlov, ktoré sa daju
recyklovat. Tym sa zniZuje mnoZstvo odpadu a chrani Zivotné prostredie.

Likvidujte obal podla pravidiel separovaného zberu. Vyuzite na to miestne
mozZnosti na zber papiera, lepenky a lahkych obalov.

K Pristroje, ktoré st oznacené tymto symbolom, sa nesmu likvidovat spolu
s domovym odpadom!

mmm Mate zdkonnu povinnost likvidovat staré pristroje oddelene od domového
odpadu. Elektrické pristroje obsahuji nebezpecné latky. Tieto moZzu byt pri
nespravnom skladovani a likvidacii Skodlivé pre Zivotné prostredie a zdravie.
Informdcie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju staré pristroje bezplatne, vdam
poskytne obecnd alebo miestna sprava.

Cislo vyrobku: 605 605
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