Priprava kavovych Specialit

Na pripravu nasledovnych kavovych $pecialit potrebujete:
- napenené mlieko a
- Cerstvo zaparené espresso

Espresso macchiato
.Flakaté" espresso pre upondhlanych labuznikov.
Prisady:
1¢ierna kapsula na espresso (40 ml)
1az 2 polievkové lyZice pInotu¢ného mlieka
Priprava:
1. Pripravte espresso do predhriatej $alky na espresso.
2. Napeiite mlieko.

3. Po lyzi¢kdch pridavajte napenené mlieko, aby espresso dostalo , flakaty”
(po taliansky macchiato) vzhlad.

Kapucino

Klasika medzi $pecialitami z espressa, ktord za svoj ndzov pre dvojfarebnd
kapuciiu (bielu a hned() vdaci kapucinskym mnichom.

Prisady:
1¢ierna kapsula na espresso (40 ml)
50 aZ 80 ml plnotu¢ného mlieka
kakaovy prasok na dekoréciu (pod|a chuti)
Priprava:
1. Pripravte espresso do predhriatej $alky na kévu alebo kapucino.
. Naperite mlieko.
. Napliite espresso tekutym hortcim mliekom.
. Dajte na espresso velki porciu tuhej mlieCnej peny polievkovou lyZicou.

. Posypte mlie¢nu penu trochou kakaového prasku a kapucino ihned
poddvajte.
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Coffee mocha

Americkd varidcia cokoladovej kavy.

Prisady:

1¢ierna kapsula na espresso (40 ml)

100 az 120 ml pInotu¢ného mlieka

20 aZ 30 ml Cokoladového sirupu

kakaovy praSok na dekordciu (podla chuti)

Priprava:

1.
2.

Pripravte espresso do predhriateho pohdra.

Dodaijte Cokolddovy sirup podla chuti a zamie$ajte. Ak nemate Cokolddovy
sirup, mozete pomiesat aj kakaovy prasok s cukrom.

3. Napefite mlieko.

4. Napliite pohar horticim mliekom a na vrch dodajte peknu porciu mliecnej

1.

2.

3.

peny.

. Posypte mlie¢nu penu kakaovym praSkom.

Latte macchiato

Niekolko vrstiev skutocného poZzitku je vzdy v mdde.

Prisady:

1¢ierna kapsula na espresso (40 ml)
100 a7 120 ml pInotu¢ného mlieka

Priprava:

Napliite vysoky tenky pohar do polovice studenym mliekom.
Pohar sa musi zmestit pod drZiak na kapsuly v pristroji.

Napenite mlieko v pohari.

Ked'je mlieko teplé a vytvorilo sa dostato¢né mnoZzstvo peny, mlie¢na pena
je hotova. Pre rychle vychladenie na pripravu espressa postupujte, ako je
uvedené v odseku ,Po napenenf - vypustenie pary” v bodoch 8. az 10.
Pripravte espresso priamo do pohara. Vrstveny efekt vznikne sam od seba.
Poddvajte v pohdri s lyZickou s dlhou rickou na miesanie.

Variant: Pridajte do pohdra 20 aZ 30 ml karamelového sirupu. Mlieko napefte
v 0sobitnej nddobe a do sirupu pridajte mlieko a mlie¢nu penu.
Postupujte dalej podla bodu 3.






