Malinove espresso
s Ladom

SUROVINY

¢ 2 - 3 kocky ladu

¢ 1 kapsua Espresso Biela ¢okolada &
malina (40 ml)

¢ Mrazené maliny (40q)

* Na dekoréciu: Cerstvé maliny
a listky maty

* Podla chuti trochu cukru

PRIPRAVA
1. Zmixujte maliny na pyré a dajte ho do $alky
na kavu.

2. Pridajte kocky ladu azalejte kdvou
pripravenou z 1 kapsuly Espresso Biela
cokolada & malina (40 ml).

3. Podla potreby dosladte cukrom.
4. Ozdobte Cerstvymi malinami a listkami maty. f
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SUROVINY

¢ 2 - 3 kocky ladu

¢ 1 kapsula Espresso Biela ¢okoldda &
malina (40 ml)

* 200 ml mlieka

* 45 g bielej cokolady

* Na dekoréciu: ¢erstvé maliny,
lupienky bielej Cokolady

PRIPRAVA

1.

. Cokoladové mlieko dajte do chladniky zachladit.

Pripravte Cokolddové mlieko tak, Ze rozpustite bielu
Cokoladu v teplom mlieku.

Do pohdra na Latte Macchiato dajte kocky ladu.
Kocky ladu v pohari na Latte Macchiato prelejte
cokolddovym mliekom.

Prilejte kdvu pripravenu z 1 kapsuly Espresso Biela
cokoldda & malina (40 ml).

Ozdobte cerstvymi malinami a lupienkami bielej
cokolady.
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SUROVINY

3 - 4 kocky ladu

*1 kapsulaEspresso Biela ¢okolada &
malina (40 ml)

* 4 clginu

* Tonik

* Mrazené maliny

* Na dekoraciu: ¢erstvé maliny,
slamka

PRiIPRAVA

1. Do pohéra na kokteil alebo Latte Macchiato vioZte
kocky ladu a mrazené maliny.

2. Prelejte kdvou pripravenou z 1 kapsuly Espresso
Biela Cokolada & malina (40 ml).

3. Pridajte gin.
4. Podla chuti dopliite tonikom.
5. Ozdobte Cerstvymi malinami a slamkou.
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malina.
SUROVINY

* 1-2 kocky ladu

¢ 1 kapsulaEspresso Biela ¢okolada &
kokos (40 ml)

* 70 ml mlieka

* Podla chuti: kokosovy sirup

* Na dekoréciu: kokosové lupienky, anands

PRIPRAVA

1

2.
3.

4.
5.
6.

TIP: Chuti vyborne aj bez ladu ako horice
Espresso Macchiato.

Do 34lky na kavu dajte kocky ladu.

Prelejte ich kdvou pripravenou z 1 kapsuly
Espresso Biela ¢okolada & kokos (40 ml).

Napeiite studené mlieko pomocou Vasho
napefovaca mlieka.

Mlie¢nu penu opatrne prelejte na espresso.
Podla chuti dopliite kokosovym sirupom.
Ozdobte kokosovymi lupienkami a kiskom anandasu.
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White Coco
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SUROVINY

* 2 - 3 kocky ladu

1 kapsulaEspresso Biela ¢okoldda &
kokos (40 ml)

* 3 cl bieleho rumu alebo vodky

* 2 cl kokosového likéru

* Podla chuti: 2 cl $lahakovej smotany

* Na dekoraciu: kokosové lupienky, slamka

P
1.

RIPRAVA
Kocky ladu vloZte do pohdra na kokteil alebo
Latte Macchiato.
Pridajte rum/vodku a kokosovy likér.

Napoj prelejte kdvou pripravenou z 1 kapsuly
Espresso Biela ¢okolada & kokos (40 ml).

. Teraz mdzete podla chuti pridat (vy3lahand) lahacku.

Ozdobte kokosovymi lupienkami a slamkou.
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SUROVINY D4 sa pripravit aj s
« 2 - 3 kocky ladu prichutou Cafissimo
* 1 kapsula Espresso Biela &okolada & Espresso Biela

kokos (40 ml) = < .
« 200 mi mlieka Cokoldda & malina.
* Na dekoraciu: kokosové lupienky,
lupienky bielej Cokolady

PRIPRAVA
1. Kocky ladu vloZte do pohéara na Latte Macchiato.

2. Naperite mlieko pomocou funkcie napefnovania mlieka
na Vasom kavovare Cafissimo alebo pomocou Vasho
napenovaca mlieka.

TIP: Pogas obzvlast horucich letnych dni vyuZite funkciu
studeného napefiovania na Vasom napenovaci mlieka Cafissimo.

3. Mlie€nu penu dajte na kocky ladu v pohdri na Latte
Macchiato.

4. Prelejte kdvou pripravenou z 1 kapsuly Espresso Biela
cokolada & malina (40 ml).

5. Ozdobte kokosovymi a cokoladovymi lupienkami.

Chuti vyborne aj bez ladu ako horice Latte Macchiato.



