Zapekacia misa

G Informécia o vyrobku

Vazeni zakaznici!

Va$a nova zapekacia misa z porcelanu je vhodna na pripravu jedal v rire

na pecenie pri max. teplote 220 °C.

V tejto zapekacej mise moZete jedld piect a nasledne rovno podévat.

Cistenie

« Pred prvym pouZitim a po kazdom pouziti zapekaciu misu vycistite hortcou
vodou a trochou prostriedku na umyvanie riadu. NepouZivajte agresivne Cis-
tiace prostriedky ani Ziadne tvrdé kefy alebo drsné $pongie.

« Nasledne ju dobre osuste.

« Zapekacia misa je vhodna aj na umyvanie v umyvacke riadu.

PouzZivanie

VAROVANIE pred popaleninami
/ ” \ Misa sa pri pecenf zahrieva na vysokd teplotu. Misu chytajte len

chiiapkami.

« Chrdnite misu pred tvrdymi ndrazmi.
« Nevystavujte misu extrémnym teplotnym zmendm.

* Nikdy neumiestiiujte hordcu misu na studené, mokré alebo citlivé povrchy
(napr. kamenna pracovnd doska). Prip. pod fiu podloZzte drevent podlozku
apod.

« Hiboko zmrazené pokrmy vkladajte do misy aZ po dpInom rozmrazeni.
« Misu neklad'te na platnicku sporaka alebo na otvoreny ohe.
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Recept

Lazane so Spenatom a mletym madsom

2 cibule 3PL  masla
1 striicik cesnaku 3PL  muky
3PL  olivového oleja 1721 mlieka
450 g hiboko zmrazeného $penatu  1CL (instantného) zeleninového
6009  zmesi mletého masa vyvaru
3PL  paradajkového pretlaku 15-18  platkov lazagne
500 g pasirovanych paradajok 100g  strdhaného syru gouda alebo
< I - emental
1CL  suSenej zmesi talianskych o )
alebo provensalskych byli- 100 g  strdhaného parmezanu
niek sol, ¢ierne korenie, trochu cukru
Priprava

1. Oltipte cibulu a cesnak a nakréjajte ich na drobné kisky.

9.
10.

. V hrnci zohrejte 2 PL oleja. Usmazte na fiom polovicu cibule.
. Pridajte mrazeny $penat a 100 ml vody. Nechajte ho prikryty roztapat na

strednom plameni cca 15 mindt. Nasledne ho nechajte vriet cca 5 mindt,
kym sa neodpari tekutina.

. Zemiaky osolte a okorefite Ciernym korenim.
. V panvici zohrejte 1PL oleja. Opecte na iom mleté mdso tak, aby sa

drobilo.

. Pridajte cesnak a zvy3ok cibule a pecte ich kratko s mdsom.
. Primiesajte paradajkovy pretlak, kratko opraZte zmes.
. Primie3ajte pasirované paradajky a bylinky, privedte zmes do varu a varte

ju prikrytd cca 5 mindt.
Dochutte solou, &iernym korenim a1 CL cukru.
Na pripravu beSamelovej omacky roztopte maslo.



14.
15.

16.

18.
19.

. Popréste ho mikou a tito zmes kratko oprazte.
. Za stéleho mieSania pridajte 1/4 | vody a mlieko.
. PrimieSajte vyvar, privedte zmes do varu a za staleho mie$ania ju varte

cca 5 mindt.
Dochutte solou a Ciernym korenim.

Predhrejte riiru na pecenie (elektricky sporak: 200 °C/cirkulacia vzduchu:
175 °C/plyn: stupefi 3).

Vylejte na dno zapekacej misy trochu beSamelovej omécky. Ulozte na fiu
3-31/2 platkov lazagne.

. Striedavo na seba ukladajte Spendt, omacku a lazane, potom mleté maso,

omacku a lazane, kym nespotrebujete v3etky ingrediencie.
Pokrm ukonite vrstvou lazane a omacky.
Posypte lazane nastrihanym syrom a pecte vo vyhriatej rdre cca 45 mindit.
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Vyhlasenie o zhode

EG-Kpnformititserklirung
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Hizmmit priiireen mir, dacs oas nachioigends boeslshnoke Frodl ks don sdnechl hplgen
E- R W R it i S e i Leferisaid Ta il A
Vo arewtth =l v ok 1he produe] na deinied ioey ore i wiy fra govermng B diveolioes erd el

[y R ESR e aF e]

TCHIE- Srtikal bacsichnung: Aunautarm grol
T4aH B0 e cRsorpdon Cassarole dish bige
TEHIS- Artibs inmmsar: HEEEETH

L3 B WSS o Al

2= Ardad arraprict

Fzigerdam erfondkrichen 20N ickelinken:

1 T e o e [ A OB ) ] e

‘warordrre g 4 ze Haterisd ke orad Degeralirds.
s oy baarievme & s, e Lsbsciemlaedn in
EUNWL P DU ECTETES
Flwpialon o1 maleisls sl srdas renced v

Hic'v inie Lber Eamisgegeneards, d o deas
by pined il Lo r@ ol o Bondi g
av Enpr o

Lrzabrs or cemma atcien mienced la aores i

N P S A TS
1NN PN

IS camea wi- ke
B4E0LEED

it P I ST WL, RSN L G chints F T B N B B e o B R

e il
Thie Zecimedon o corbeminy am boesd ibar swing 8 produs & omn esrsded rmirce

Aome el urged sbhum- v shrhringer- {hams. Formames, Frmenelemzelj
(=" RN Dl rrsg ey P, Fimwi nmra, Tove sy wiam sl
1858418 Tehbe GmbH r.h--hg 18, -22397F Humbiirg

Flellung im Byireh ¢ Hezad ol Wity ¥ oagemeni Hodgoods.

PFowbion
Untarschnt -
aise F Rhide
T L]
v L]
TOr Ba s

Pederin iy oo for bal v &
Fedmrn 7 camail wieve

Hicadai Galkshich

Cislo vyrobku: 321440



