Navod na pouzitie a recept

Vdaka obvodovému silikbnovému prstencu sa
vykrajovacie formicky drzia pri vykrajovani
kolacikov v ruke prijemne a neSmykaju sa.
Daju sa pouZit so silikbnovym prstencom alebo
bez neho.

Cistenie

*Pred prvym pouZzitim a bezprostredne po
kazdom pouziti vycistite vykrajovacie formicky
horucou vodou a trochou prostriedku na umy-
vanie riadu.
Délezité: Pred Cistenim odstrante z kazdej
vykrajovacej formicky obvodovy silikdnovy
prstenec a oba diely vycistite samostatne.

+Nielen vykrajovacie formicky, ale aj silikénové
prstence sd vhodné aj na umyvanie v umyvacke
riadu. Neukladajte ich v8ak priamo nad
vyhrievacie tyce.
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Recept na linecké kolaciky

na cca 50 kusov | 80 kcal na kus
priprava 1 hod. | chladnutie 1 hod.
pecenie 8 min.

Prisady

1/2 vanilkového struku, 350 g muky,

250 g studeného masla, 130 g cukru, 1 bielok, sol,
150 g ribezlového dZemu; mika na spracovanie,
prasSkovy cukor na posypanie

Priprava

1. RozreZte vanilkovy struk po diZke a vykriabte
dren Spi¢kou noza. MUku nasypte do velkej
misy a v strede vytlacte priehlbinu. Nakrdjajte
maslo na hobliny a posypte okraj priehlbiny
cukrom. Pridajte do priehlbiny bielok, 1 Stipku
soli a vanilkovu dref. Vymieste rukami vietky
prisady na hladké cesto. Zabalte cesto do
potravinarskej félie na zachovanie Cerstvosti
a odloZte ho na 1 hod. do chladnicky.

2. Predhrejte rdru na pe€enie na 200 °C
(ohrev zhora/zdola; teplovzdus$na rura: 180 °C).
Vyvalkajte porcie cesta na pomucenej
pracovnej ploche na hribku cca 3 mm.
Postupne povykrajujte kolaciky, polovicu
z nich vykrojte aj v strede (v zavislosti od
vykrajovacej formicky v tvare kruhu, hviezdy
alebo srdiecka).
Koldciky poukladajte na papier na pecenie,
ktory je poloZeny na chladnom plechu,
a upecte ich v rdre (strednd poloha)
6-8 minut do zlatoZlta. Nechajte ich
vychladnut na kuchynskom roste.



3. Zlahka ohrejte dZem a prepasirujte ho cez
sitko. Natrite nim kolaciky bez vykrojenia,
po ich okraji nechajte pritom volné miesto.
Kolaciky s vykrojenim posypte trochou
prasSkového cukru, ulozte ich na kolaciky
s dZzemom a jemne ich zatlacte.
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