Zapekacia misa

Gk Informécia o vyrobku

s

Vazeni zdkaznici!

Vasa nova zapekacia misa z porceldnu je vhodnd na pripravu

jedal v rure na pecenie pri max. teplote 220 °C.

V tejto zapekacej mise moZete jedld piect a ndsledne rovno

podavat.

Cistenie

* Pred prvym pouzitim a po kazdom pouZiti zapekaciu misu
vycistite hordcou vodou a trochou prostriedku na umyvanie

riadu. Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani Ziadne
tvrdé kefy alebo drsné Spongie.

» Ndsledne ju dobre osuste.
« Zapekacia misa je vhodna aj na umyvanie v umyvacke riadu.

Pouzivanie

VAROVANIE pred popdleninami
/ ” \ Misa sa pri peeni zahrieva na vysoku teplotu.
Misu chytajte len chflapkami.

« Chrarite misu pred tvrdymi ndrazmi.
» Nevystavujte misu extrémnym teplotnym zmendm.

+ Nikdy neumiestfiujte horticu misu na studené, mokré alebo
citlivé povrchy (napr. kamennd pracovnd doska). Prip. pod
nu podlozte drevend podlozku a pod.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 82258FV05X03V - 2015-05 - 321147



» HIboko zmrazené pokrmy vkladajte do misy aZ po 4plnom
rozmrazeni.

« Misu nekladte na platni¢ku spordka alebo na otvoreny ohen.
Vas tim Tchibo

Recept

Brokolicovy nakyp s tortellini

800 g brokolice
150 g syru gorgonzola
150 g smotany na $lahanie
750 g tortellini z chladiaceho regdla, plnené napr. syrom
Trochu masla alebo oleja do misy
100 g stridhaného parmezdanu
Trochu soli, Cierneho korenia a muskatového orecha
Priprava
1. Predhrejte rdru na pecenie

(elektricky spordk: 250 °C/cirkulacia vzduchu: 225 °C/plyn:
pozri navod od vyrobcu).

2. Ocistite brokolicu, nakrajajte ju na ruzicky a poumyvaijte
ich. Vacsie stonky ollpte, prepolte a narezte ich na drobné
kusky.

3. VSetku brokolicu varte v 1/4 | vriacej slanej vody cca 5 minut.



4. Nakrdjajte syr gorgonzola na kocky.
. Vyberte z hrnca 1/3 brokolice.

ol

6. Zvysok, vratane vriacej vody, smotany a syru gorgonzola,
rozmixujte tyCovym mixérov na pyré.

7. Dochutte brokolicovo-syrovi omacku solou, ¢iernym
korenim a muSkatovym orechom.

8. ZmieSajte omacku s uvarenymi tortellini a zvySkom
brokolice.

9. Naplite zmes do vymastenej zapekacej misy a posypte ju
nastridhanym parmezanom.

10. Pecte vo vyhriatej rire cca 10 minut do zlatohneda.
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Vyhlasenie o zhode

EG-Konformitétserkldrung
EU Declaration of Conformity

Hiermit erklaren wir, dass das nachfolgend bezeichnete Produkt den einschlagigen
EG-Richtlinien entspricht und die Serie entsprechend gefertigt wird.

We herewith confirm that the product as detailed below complies with the governing EU directives and bulk
production will be manufactured accordingly.

TCHIBO-Artikelbezeichnung: Auflaufform klein
TCHIBO article description Casserole dish small
TCHIBO-Artikelnummer: 321147

TCHIBO article number

Der Artikel entspricht folgenden erforderlichen EG-Richtlinien:
The article complies with the EU-directives as mentioned below:

Verordnung iiber Materialien und Gegensténde, Richtlinie {iber Keramikgegensténde, die dazu
die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in bestimmt sind mit Lebensmittel in Beriihrung
Beriihrung zu kommen zu kommen.

Regulation on materials and articles intended to Directive on ceramic articles intended to come into
come into contact with food to contact with food.

1935/2004/EC 84/500/EEC

Diese Konformitatserklarung wurde, nach Priifung des Artikels durch eine akkreditierte Stelle,
ausgestellt.

This declaration of conformity was issued after testing the product at an accredited institute.

Ausstellungsdatum: Inverkehrbringer: (Name, Vorname, Firmenstempel)
Date of issue: Distributing company: (Name, First name, Company stamp)
16.08.2015 Tchibo GmbH, Uberseering 18, D-22297 Hamburg
Stellung im Betrieb / Head of Quality Management Hardgoods
Position

Unterschrift /

Signature

Name in Druckbuchstaben / Nicolai Gottschlich

Name in capital letters

Cislo vyrobku: 321147




