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Vazeni zakaznici!

Vdaka vaSmu novému teplomeru pre méaso

a rdru lahko zistite teplotu vasho pec¢eného
masa. Tak si mdZete byt isti, Ze vae pefené
lahddky nie sud v rdre na pecenie prili§ kratko,
ale ani prili$ dlho.

Teplomer pre mdso a ruru ukazuje na dobre
Citatelnej stupnici okrem teploty peceného
madsa aj teplotu rary. Je to praktické,

ak chcete rdru predhriat.

Zelame vam dobrd chut.

Vas tim Tchibo

Pozorne si precitajte bezpecnostné pokyny
na rubovej strane tohto ndvodu. PouZivajte
tento vyrobok iba podla popisu, aby
nedopatrenim nedo$lo k poraneniam
alebo Skoddm.

Tento navod uschovajte pre pripad neskor3ej
potreby. Ak vyrobok postupite inej osobe,
musite jej odovzdat aj tento navod.



Bezpecnostné pokyny A

Uéel pouzitia

Teplomer pre maso a ruru ukazuje

na dvoch stupniciach teplotu rury

na pecenie a pe¢eného masa. Optimalne
teploty pecenia najbeZnejsich druhov
mdsa su oznac¢ené symbolmi.

Teplomer je urc¢eny na stikromné pouZitie
a nie je vhodny na komeréné Gcely.

NEBEZPECENSTVO pre deti

Teplomer pre maso a ruru nie je hracka.
Drzte ho mimo dosahu deti.

Zabrante pristupu deti k obalovému
materidlu. Okrem iného hrozi:
Nebezpetenstvo udusenia!

VAROVANIE pred poranenim

Teplomer pre maso a rdru sa pocas
pouZivania zahreje a je velmi hordci.
Dotykajte sa ho vzdy pomocou chiiapky

na chytanie hrncov a pod., nikdy nie iba
holymi rukami. Nebezpecenstvo popdélenia!
Pri manipulacii s teplomerom budte



opatrni. Spicaty meraci tffi mdze spdsobit
zranenia.

POZOR - vecné Skody

« Teplomer pre mdso a ruru nevystavujte
extrémnym teplotnym vykyvom.
NepouZivajte teplomer pri teplotdch rdry
na pecenie viac ako 220 °C.

Cistenie

> Pred prvym pouZitim, ako aj po kazdom
pouZiti dokladne opldchnite teplomer -
predovsetkym meraci tffi - teplou vodou
a trochou cCistiaceho prostriedku.
Nasledne ho dobre osuste.
Teplomer pre maso a ruru nie je vhodny
na umyvanie v umyvackach riadu.

Teplomer pre mdso a rudru sa po vybrati
z pec¢eného jedla mdze orosit.

Je to normdlne a podmienené fyzikdlne.
Orosenie teplomera na pecenie pomaly

opat zmizne.



Prehlad (obsah balenia)

ocko na zavesenie

prestavite/na
znacka teploty

QW
R

N
Q
Q

N

rucicka ukazujdca
teplotu riry

rucicka ukazujlca
teplotu mésa



Pouzivanie

Pred prvym pouzitim vycistite teplomer
pre maso a ruru podla popisu v kapitole
.Cistenie".

Na jednoduchSie od¢itanie nastavte znacku
teploty na hodnotu Zelanej teploty pecenia.
Optimalne teploty na pe€enie najbeZnej-
$ich druhov mésa st oznacené symbolmi
(pozri aj ,, Teploty pecenia™).

Zastrlte meraci tfi

do stredu peceného
masa.

Dbaijte na to, aby bol
. teplomer zastréeny
J do mdsa tak, aby
ste dobre videli

na stupnicu.

Nemerajte priamo na kosti alebo

vo vrstve tuku. Teploty, ktoré sa namera-
ju na tychto miestach, nezodpovedaju
presne teplotdm mésa.



4. UloZte mdso do rury na pecenie.
Akondhle ukazuje rucicka teploty pecenia
Zelanu teplotu, m6Zete vybrat mé&so z rary.

Teploty pecenia

« Uvdadzané teploty sa povaZzuju za orientac-
né hodnoty. Teploty pecenia zavisia okrem
iného od druhu, €erstvosti a pripravy masa.

+  Optimdine teploty pecenia su na teplomere
vyznacené malymi symbolmi.

Maéso Stredna teplota (v °C)
¥® hovadzina 69
™ telacina 77
#® jahniacina 81
& bravCovina 85

W hydina 90



Technické Udaje

Model: 276 736

Meraci rozsah/delenie stupnice

Rura: +50 az +250 °C /10 °C
Maso: +30az+100°C/1°C

Prevadzkova teplota: max. +220 °C

Made exclusively for: Tchibo GmbH,
Uberseering 18,
D-22297 Hamburg,
www.tchibo.sk

V priebehu vylepSovania vyrobku

si vyhradzujeme pravo na technické

a optické zmeny na vyrobku.

Cislo vyrobku: SK 276 736



